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Michel Leporati Neron / Secretario Ejecutivo

Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria / Ministerio de Agricultura de Chile

La Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria, con su propuesta de enfoque sistémico de la
gestion de la inocuidad y calidad alimentaria y en respuesta a uno de los objetivos de la Politica Nacional
de Inocuidad de los Alimentos de 2009, desarrollo el Sistema Integrado de Laboratorios de Alimentos, SILA,
herramienta que pone a disposicion del Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria informacion
técnica y actualizada de las capacidades analiticas de los laboratorios de alimentos y aguas a nivel nacional.

EL SILA corresponde a una construccion informatica colaborativa, en la cual ACHIPIA conduce y coordina el
proceso de recoleccion de informacion desde los [aboratorios, poniéndola a disposicion en la plataforma web.
En otras palabras, el SILA se mantiene vivo y actualizado gracias a la permanente colaboracion e intercambio
de informacion entre los actores involucrados, lo que beneficia finalmente al Sistema Nacional de Inocuidad y
Calidad Alimentaria.

Hoy, me es grato presentar el Panorama Nacional de los Laboratorios de Analisis en Alimentos y Aguas del
SILA, documento gue entrega una mirada al contexto nacional e internacional de los laboratorios que realizan
analisis en alimentos y aguas, identifica [as principales instancias colaborativas internacionales en la materia
en las que Chile participa, presenta la estructura de los laboratorios del sector publico en el pais y el detalle
de las capacidades analiticas de los laboratorios tanto a nivel nacional como regional.



ACHIPIA

Agencia Chilena para la Inocuidad
y Calidad Alimentaria

Con esta publicacion se espera contribuir significativamente a la mejora del desempefio de nuestros procesos
de control de alimentos, asi como también, fortalecer la imagen de Chile como referente en transparencia,
rigor técnico y confiabilidad de los resultados, fortaleciendo el liderazgo internacional de nuestro pais en
materia de inocuidad y calidad alimentaria.

Para finalizar, quisiera agradecer a cada uno de los actores que de alguna forma han estado involucrados en
este proceso recopilatorio: a los Servicios Pablicos, a las universidades con sus investigadores y académicos, a
las empresas, a los [aboratorios privados y muy especialmente al Instituto Nacional de Normalizacion, quienes
han apoyado desde el inicio esta iniciativa.
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- CAPITULO 1 -

Laboratorios de
alimentos y aguas
en el contexto
de la inocuidad
alimentana



Antecedentes

La inocuidad y calidad alimentaria se ha instalado como un tema prioritario en la agenda de salud pablica a nivel mundial,
debido a factores como el crecimiento de la poblacion, cambio climatico, aparicion de nuevos peligros o agentes patdogenos,
aumento del comercio de alimentos, consumidores mas informados, entre otros, lo que ha llevado a modificar el sistema de
produccion actual, generando cadenas alimentarias cada vez mas largas y complejas.

Chile, en conocimiento de esta situacion y del gran desafio que esto representa, se encuentra trabajando en implementar
un enfoque preventivo e integrado entre los actores de la cadena alimentaria para el abordaje de las problematicas en
inocuidad alimentaria. Es asi, como el 21 de octubre de 2005, mediante el Decreto N°831 del Ministerio de la Secretaria
General de la Presidencia, se crea la comision asesora presidencial, Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria
(ACHIPIA), con la mision de asesorar en todo lo relacionado a las actividades relativas a la inocuidad y calidad alimentaria,
apoyar el desarrollo de un sistema nacional de calidad e inocuidad, asi como también, servir de instancia de coordinacion
entre los organismos relacionados.

ACHIPIA, en base a la mision y a lo estipulado en la Politica Nacional de Inocuidad de los Alimentos 2009, ha desarrollado
instrumentos que brindan apoyo al quehacer del Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria, enfocados
principalmente en la entrega de informacion fidedigna, sistematizada y oportuna, sobre los peligros y sus riesgos, y otras
variables involucradas en la cadena de produccion de alimentos. Una de estas herramientas es el Sistema Integrado de
Laboratorios de Alimentos (SILA), repositorio de informacion y consulta sobre las capacidades analiticas de los [aboratorios
pablicos, privados, universitarios y de control interno, que realizan analisis en alimentos y aguas, y que tiene como principal
proposito apoyar a la gestion de riesgos alimentarios, con informacion actualizada y estandarizada sobre los [aboratorios
que realizan analisis en alimentos y aguas. Para cumplir este proposito, los objetivos especificos de esta herramienta son:
1) poner a disposicion del Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria la informacion técnica y actualizada de los
laboratorios de Chile relacionados con alimentos y aguas y 2) asistir a los laboratorios pablicos, privados y de la academia,
relacionados con alimentos y aguas, en cuanto a capacitacion sobre normas y metodologias analiticas.

EL SILA se encuentra a disposicion de la poblacion a través de la plataforma web _http://sila.achipia.gob.cl/, la cual tiene
la funcionalidad de operar como un buscador de laboratorios, a través de diferentes variables, tales como region del pais,
parametros especificos de los ensayos y por Servicios2, Las areas de los laboratorios consideradas en el SILA son: Alérgenos,
Biotoxinas Marinas, Dioxinas y PCBs, Empaquetado Alimentario, Fitoplancton, Microbiologia, Organismos Modificados
Genéticamente, Parasitos, Plaguicidas, Quimica, Radiologicos y Sensorial.

IModificado por el Decreto N°162 del Ministerio Secretaria General de la Presidencia, publicado el 05 de abril de 2011,
2Se considera el término Servicio, como la autoridad competente.



Los servicios analiticos de laboratorios de alimentos y aguas constituyen un pilar fundamental para garantizar el desempefo
de la industria productora de alimentos en su quehacer, ademas de los programas de vigilancia y control de la inocuidad y
calidad de los mismos por parte de la autoridad competente. Conocer la capacidad diagnostica del pais de forma rapida,
amigable y confiable, permitira identificar informacion relevante para responder a los crecientes desafios que se les
imponen a los sistemas agroalimentarios.

En respuesta a lo antes expuesto y haciendo uso de la informacion recopilada del SILA, se elaboro este documento que
entrega una mirada panoramica del estado de los laboratorios de analisis contenidos en esta plataforma (informacion
contenida hasta diciembre de 2017), considerando la importancia del trabajo de los laboratorios a nivel internacional, como
nacional, presentando el total de laboratorios, su distribucion en el pais y sus caracteristicas, para de esta manera, contribuir
con esta informacion a todos los actores del Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria.



Escenario internacional de los
laboratorios de alimentos y aguas

Para garantizar la inocuidad y calidad de los alimentos, los laboratorios de analisis deben trabajar de manera estandarizada
y bajo la calidad requerida por las normativas internacionales, sin embargo, la existencia de brechas entre los laboratorios
en esta materia impone un desafio. Considerando lo anterior, existen instancias de coordinacion y cooperacion internacional
entre laboratorios, tales como el Codex Alimentarius y las Redes de Laboratorios Internacionales.

El Codex Alimentarius es un conjunto de normas, directrices y codigos de practicas aceptados internacionalmente, con
el objetivo de proteger la salud del consumidor y asegurar la aplicacion de practicas equitativas en el comercio de los
alimentos. Dichos acuerdos son aceptados y validados por sus 188 Miembros, quienes se desempefan a travées de la Comision
del Codex Alimentarius y sus Organos Auxiliares. Dentro de sus comités de trabajo, se encuentra el Comité de Analisis y Toma
de Muestras (CCMAS por sus siglas en inglés), el cual tiene como principal objetivo la elaboracion de métodos de analisis y
muestreo, asi como también, de sistemas de garantias de la competencia de los laboratorios que analizan alimentos3. Chile
es miembro de la Comision del Codex Alimentarius desde 19694 y el subcomité en Chile de CCMAS se encuentra bajo la
coordinacion del Instituto de Salud Pablica del Ministerio de Salud.

Por otra parte, las redes de laboratorios internacionales retnen a laboratorios de diferentes paises y organismos que trabajan
en diversas lineas de analisis. Las caracteristicas en comin que tienen estas redes son generar espacios de colaboracion,
estableciendo vias mas rapidas de comunicacion entre laboratorios, de manera de promover la transferencia cientifico-
tecnologica para alcanzar procedimientos analiticos actualizados y reconocidos, validados y estandarizados con el fin de
tener equivalencia metodologica.

A continuacion, se presentan las principales redes de laboratorios internacionales en las que Chile tiene participacion:

Red Interamericana de Laboratorios de Analisis de Alimentos (RILAA)>

En diciembre de 1997 se conformo la RILAA como iniciativa conjunta entre la Organizacion Panamericana de la Salud (OPS),
la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion (FAQ), 24 paises de la region y 6 organismos
internacionales. La RILAA tiene la mision de promover el aseguramiento de la inocuidad y calidad de los alimentos en la
region de las Américas para prevenir las enfermedades transmitidas por estos, proteger la salud del consumidor, facilitar el
comercio, promover y fortalecer el desarrollo e interaccion de los laboratorios analiticos dentro del marco de los programas
nacionales integrados de proteccion alimentaria. Sus objetivos generales apuntan a lograr la equivalencia metodologica,
promover la implementacion de sistemas de gestion de calidad equivalentes en los laboratorios de la RILAA y fortalecer la
cooperacion técnico-cientifica entre los paises involucrados.

3http://www.fao.org/fac-who-codexalimentarius/committees/committee-detail/es/?committee=CCMAS
4Manual de Procedimientos del Comité Nacional del Codex y de los Subcomités, 2da Edicion 2014, ACHIPIA

5FAO/INPPAZ/OPS-OMS (2005). Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de los Alimentos para las Américas y el Caribe: RED INTERAMERICANA DE
LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS. San José, Costa Rica. En linea http://www.rilaa.net/es/inicio/
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Red Internacional de Subtipificacion Molecular para la Vigilancia de
Enfermedades Transmitidas por los Alimentos (PULSENET por sus
siglas en inglés)°

Pulsenet comenzo en el afio 1996, coordinada por la OPS/OMS, con la abor de realizar seguimiento de las enfermedades
transmitidas por los alimentos en todo el mundo. Actualmente, se encuentra conformada por 88 paises y tiene por objetivo
desarrollar la capacidad de vigilancia molecular de enfermedades transmitidas por los alimentos, colaborar en el desarrollo
validacion y aplicacion de métodos de tipificacion estandarizados internacionalmente v realizar estudios en colaboracion
sobre la distribucion geografica y la propagacion de diferentes clones de patogenos transmitidos por los alimentos, todo lo
anterior, mediante la asociacion con los laboratorios de referencia en todo el mundo.

Red Latinoamericana de Vigilancia de la Resistencia
a los Antimicrobianos (RELAVRA)’

En 1996 la OPS/OMS creo la red RELAVRA con el fin de obtener datos microbiologicos fidedignos, oportunos y reproducibles
para mejorar la atencion del paciente y fortalecer la vigilancia mediante programas de garantia de calidad sostenibles en
la region. Su objetivo principal es informar sobre la magnitud y las tendencias de la resistencia antimicrobiana en la region,
utilizando datos de rutina de los laboratorios de microbiologia. Esta red recoge la informacion proporcionada por cada
Laboratorio Nacional de Referencia (LNR) colectada de centros centinela.

Red Analitica de América Latina y el Caribe (RALACA)?

En los anos noventa, la unidad de Agroguimicos, actualmente llamado Laboratorio de Alimentos y Proteccion Ambiental de
FAO y la Agencia Internacional de Energia Atomica (OIEA), inicio una serie de talleres de capacitacion sobre "Aseguramiento
de la calidad y medidas de control de calidad en laboratorios analiticos”, lo que generd que en el afio 2006, nueve laboratorios
analiticos se unieran con el objetivo de fortalecer a los laboratorios mediante el establecimiento de capacidades para la
evaluacion de las buenas practicas agricolas, de manera de mejorar las capacidades analiticas regionales y la sostenibilidad
ambiental, creandose asi RALACA.

6PULSENET (2017). Redes. En linea _http://www.pulsenetinternational.org/
70MS/OPS (2017). Resistencia a los antimicrobianos. En linea [http://www.paho.org/data/index.php/es/temas/resistencia-antimicrobiana.ntml]
8RALACA. En linea [http://www.red-ralaca.net/]




Tabla NO1: Cuadro resumen de las redes internacionales de laboratorios

RILAA PULSENET RELAVRA RALACA
Coordinacion OPS/FAO OPS/OMS OPS/OMS OEIA/FAO
Paises miembros 29 15 50 18
Laboratorios Chilenos Instituto de Salud Instituto de Instituto de Universidad
Asociados/Miembros Pablica. Salud Pablica  Salud Publica Austral:
Laboratorio Laboratorio  de
Departamento de bioensayos y
Salud Ambiental, gm{(‘:%lgag'a
gubA(:_epartéamento Instituto de _
& AL ciencias marinas
Nutricion. y limnologicas.
Red de

Laboratorios
Ambientales del
Sistema Pablico de
Salud.

Laboratorios y
Estaciones
Cuarentenarias
Agricolay
Pecuaria Lo
Aguirre del SAG.

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

Universidad de
Chile:
Laboratorio
FARMAVET

INIA: Laboratorio
de residuos de
pesticidas.

CCHEN, seccion
agriculturay
seccion gestion
ambiental

SAG, Laboratorio
de quimica e
inocuidad de los
alimentos



Estructura de los laboratorios
ertenecientes a los Servicios
ublicos en Chile

En Chile, los Servicios Pablicos cuentan con laboratorios para realizar sus controles de inocuidad y calidad en alimentos
segln su competencia. La coordinacion de estos laboratorios es llevada a cabo por los Ministerios: Ministerio de Agricultura
a través del Servicio Agricola y Ganadero (SAG), el Ministerio de Salud, y el Ministerio de Economia, Fomento y Turismo a
través del Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura (SERNAPESCA). AGn cuando no todos los laboratorios estan acreditados
bajo la Norma IS0 170259, éstos trabajan bajo sus directrices de manera de asegurar la calidad de sus resultados. Dentro de
estos laboratorios estan los propios de las instituciones (laboratorios pablicos), y los laboratorios privados y universitarios,
que prestan los servicios analiticos (a [as instituciones encargadas por ley) para llevar a cabo el control oficial de alimentos y
aguas y asivelar por la inocuidad alimentaria y dar cumplimiento a los requisitos exigidos por las autoridades competentes,
ya sean nacionales o internacionales.

A continuacion, se presenta la configuracion de los laboratorios de cada Servicio Plblico en relacion con sus programas de
control y vigilancia.

Servicio Agricola Ganadero, SAG

El SAG a través de sus Divisiones de Proteccion Pecuaria y Division de Proteccion Agricola y Forestal, ejecuta diversos
programas oficiales de control y/o vigilancia que tienen como objeto principal, certificar la aptitud para consumo humano
de productos pecuarios primarios destinados a exportacion; fiscalizar la produccion, comercio, importacion y exportacion de
alimentos para animales; regulacion y control de insumos y productos agricolas; la proteccion de la sanidad de los recursos
agricolas y forestales, y la fiscalizacion de la inocuidad en alimentos primarios de exportacion e insumos silvoagricolas.

Los programas de control y vigilancia son los siguientes:

O Programa de Control de Residuos en Productos Pecuarios (PCR):

Sustancias antimicrobianas prohibidas
Sustancias con efecto anabolizante
Sustancias terapéuticas
Contaminantes

Dioxinas

UThWN =

O Programa de Control de la Inocuidad en Frambuesas de Exportacion

O Programa Oficial de Monitoreo de Dioxinas, Furanos y DL-PCB en Alimentos para Animales

O Programa de Reduccion de Patdgenos en Plantas Faenadoras y Despostadoras de Exportacion (Salmonella spp., E. Coli)

9Norma IS0 17025 “Requisitos generales para la competencia de los laboratorios de ensayo y calibracion”



O Programa de Monitoreo de Residuos de Plaguicidas en Productos Hortofruticolas

O Monitoreo Bacteriologico para Limpieza y la Desinfeccion en Plantas Faenadoras y Despostadoras de Exportacion
(Recuento de aerobias mesofilas y enterobacterias)

O Salmonella para el Convenio con Suecia y Verificacion del Programa de Autocontrol para Hielo y Agua Potable
O Verificacion Oficial de Listeria monocytogenes en quesos y cecinas
O Verificacion Oficial E. coli 0157:H7 (Trimming, carne molida y hamburguesas)

Para el analisis de las muestras provenientes de los programas de control y vigilancia, el SAG cuenta con dos tipos de
laboratorios: los oficiales y los autorizados®.

Los laboratorios oficiales, pertenecen al Departamento de Laboratorios del SAG y son los siguientes;

‘ Laboratorios y Estaciones Cuarentenarias Agricolas y Pecuarias, SAG
‘ Laboratorio Agricola y Pecuario de Osorno, SAG

‘ Laboratorio Regional de Aysén, SAG
‘ Laboratorio Regional de Magallanes y Antartica, SAG

Los laboratorios autorizados, corresponden aquellos laboratorios externos prestadores de servicios que ejecutan uno o mas
analisis determinados en el marco de los programas oficiales. Estos laboratorios deben estar acreditados segdn la Norma
ISO 17025,y son constantemente auditados por el personal del SAG. En total el SAG cuenta con 10 laboratorios autorizados
en el ambito pecuario (residuos quimicos y microbiologia) y 5 laboratorios autorizados para el area agricola para analisis de
residuos de plaguicidas.

Ministerio de Salud, MINSAL

El Ministerio de Salud es el responsable de realizar los controles de los alimentos para consumo humano, tanto de produccion
nacional como importados. Para ello, cuenta con programas de vigilancia nacional de peligros alimentarios disenados por
el Departamento de Nutricion y Alimentos perteneciente a la Division de Politicas Pablicas Saludables y Promocion de la
Subsecretaria de Salud Piblica, los que se presentan a continuacion:

O Programa Nacional de Vigilancia de Peligros Microbiologicos

O Programa Nacional de Vigilancia de Residuos de Medicamentos Veterinarios
O Programa Nacional de Vigilancia de Micotoxinas

O Programa Nacional de Vigilancia de Peligros Quimicos (metales pesados)

O Programa Nacional de Vigilancia de Peligros Quimicos (plaguicidas)

10Los laboratorios son autorizados para algunos ensayos de los diferentes programas de control.



O Programa Nacional de Vigilancia de Peligros Quimicos (dioxinas)

O Programa Nacional de Vigilancia y Control de las intoxicaciones por fenomenos algales nocivos (marea roja)

Para el desarrollo de los programas de vigilancia, MINSAL cuenta con la Red de Laboratorios de Salud Pdblica de las
Secretarias Regionales Ministeriales (SEREMI) de Salud, los laboratorios del Instituto de Salud Pablica (ISP) y los Laboratorios
Bromatologicos Privados de Salud Publica.

Red de Laboratorios de Salud Publica de las Secretarias Regionales
Ministeriales (SEREMI) de Salud

La Red de Laboratorios de Salud Pdblica Ambiental y Laboral es el conjunto de laboratorios pertenecientes a
las SEREMI de Salud, agrupados por macroregiones, los cuales realizan los ensayos necesarios para vigilar, y
subsecuentemente, proteger y mantener la salud pablica. La red, cuenta con un total de 23 laboratorios, los cuales
tienen una variada cartera de servicios, dependiendo de la pertinencia de los analisis, la distancia interregional
y la frecuencia de analisis, todo ello de acuerdo con la realidad local definida principalmente por la actividad
economica de la macroregion. Su accionar se basa en el modelo de gestion de la Red Nacional de Laboratorios de
Salud Pablica (Resolucion Exenta N© 299 de mayo del 2012, de la Subsecretaria del Ministerio de Salud), que tiene
por objeto dar respuesta a las problematicas asociadas a la funcionalidad de los laboratorios, asi como también
fomentar y facilitar la generacion de informacion analitica confiable y oportuna para la toma de decisiones por
parte de la autoridad sanitaria.

Instituto de Salud Pablica, ISP

El Instituto de Salud Pdblica de Chile es un servicio publico, que posee autonomia de gestion y esta dotado
de personalidad juridica y de patrimonio propio, dependiendo del Ministerio de Salud para la aprobacion de sus
politicas, normas y planes generales de actividades, asi como en la supervision de su ejecucion (MINSAL, DFL-
1/2005).

Los laboratorios del Instituto de Salud Pablica a través del Departamento de Salud Ambiental, Subdepartamento
de Alimentos y Nutricion, sirve como laboratorio nacional de referencia en el ambito de los alimentos y desempefia
la coordinacion y supervision de los Laboratorios de Salud Plblica Ambiental y Laboral, como también funciones de
capacitacion, transferencia tecnologica y asesoria técnica, con el fin de armonizar sus procedimientos y mejorar
las capacidades analiticas de los laboratorios.

La Seccionde Quimica de Alimentos y Nutricion, contiene laboratorios de dioxinas y PCBs, residuos de medicamentos
veterinarios, plaguicidas, alérgenos y gluten, nutrientes, biotoxinas marinas, micotoxinas, aditivos, metales
pesados y contaminantes y la Seccion de Microbiologia de Alimentos y Agua, que realiza analisis de microbiologia
tradicional y biologia molecular.



Laboratorios Bromatologicos Privados de Salud Publica

Los Laboratorios Bromatologicos Privados de Salud PUblica nacen desde la necesidad de contar con laboratorios
bromatologicos que efectlen analisis de alimentos que se consumen en el pais, cuyos resultados sean confiables
para la autoridad sanitaria encargada de su fiscalizacion y control, como asimismo de los analisis de esos productos
destinados a la exportacion. El Decreto 707/1999 del Ministerio de Salud, otorga reconocimiento como laboratorio
bromatologico de salud pdblica a laboratorios privados que cumplan con sus disposiciones.

Los laboratorios autorizados a realizar labores analiticas de apoyo a la autoridad de salud pdblica prestan a lo
menos, servicios de analisis de alimentos en las areas de peligros microbioldgicos, quimico-bromatologicos,
parasitologicos o toxicologicos.

Servicio Nacional de Pescay
Acuicultura, SERNAPESCA

El SERNAPESCA es la entidad responsable de emitir la certificacion sanitaria oficial de los productos elaborados
a partir de la pesca y la acuicultura de exportacion. Para llevar a cabo su objetivo, el servicio cuenta con los
siguientes programas para el control de productos hidrobiologicos:

Programa de Certificacion (CER)
Programa de Aseguramiento de Calidad (PAC)

Programa Control de residuos de productos farmacéuticos, sustancias prohibidas y contaminantes

O O O O

Programa de Sanidad de Moluscos Bivalvos (PSMB)

EL SERNAPESCA a pesar de no contar con laboratorios propios, ejecuta sus programas con laboratorios autorizados
por SERNAPESCA, los cuales adquieren esta autorizacion a travées del Programa de Autorizacion y Control de
Entidades de Analisis y Muestreo, mediante la Ley General de Pesca en suarticulo 122, letrar, que faculta al Servicio
para delegar el analisis en entidades autorizadas. Para ello, los laboratorios deben postular y dar cumplimiento a
los requisitos establecidos en el Manual de Inocuidad y Certificacion, Parte II: Seccion IV. Autorizacion y Control de
Entidades de Analisis, Muestreo y Muestreadores.

Los laboratorios autorizados por SERNAPESCA realizan analisis en microbiologia, quimica (metales pesados,
residuos de antibioticos, sustancias prohibidas y no autorizadas, pesticidas, toxinas lipofilicas, acido domoico,
indicadores de frescura, histamina, entre otros), bioensayo (biotoxina paralizante), fitoplancton y evaluacion fisico-
organoléptica, utilizando los métodos autorizados descritos en el Manual de Inocuidad y Certificacion del Servicio.



Dentro de la clasificacion de laboratorios autorizados, el SERNAPESCA autoriza a las Entidades de Analisis segln
dos categorias:

‘ Laboratorios de servicio, son laboratorios privados, que prestan servicios de analisis a centros de cultivos, plantas
pesqueras y comercializadoras de productos pesqueros.

Laboratorios de verificacion, son entidades de analisis vinculadas al sector pablico o privado, reconocidas por el
Servicio para efectuar labores de analisis referidas a verificaciones, segin lo dispuesto en el Manual de Inocuidad y
Certificacion, y que presta dichos servicios de analisis en forma exclusiva a SERNAPESCA.

Estos laboratorios son fiscalizados periodicamente a través de inspecciones realizadas por inspectores oficiales de
SERNAPESCA. Cada inspeccion se lleva a cabo de acuerdo con las pautas de inspeccion descritas en el Manual de
Inocuidad y Certificacion.

El listado de Entidades de Analisis autorizadas para llevar a cabo los analisis en el contexto de los programas de
control de SERNAPESCA, se encuentra disponible en el siguiente sitio web:

Http://wwvv.semapesca.cl/index.php?option=com_remositorv&ltemid=246&func=startdown&id=2655

En materia de control sanitario de los productos hidrobiologicos destinados a consumo humano a nivel nacional,
todos los laboratorios autorizados de SERNAPESCA deben contar con el reconocimiento como laboratorio
bromatologico de Salud Pablica de acuerdo con el convenio entre el MINSAL y el SERNAPESCA (Resolucion Exenta
N° 152, del 25 de marzo de 2009), que reconoce como validos los resultados de analisis de laboratorios efectuados
con motivo de control o vigilancia de la inocuidad de los productos hidrobiologicos.
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Figura N°1: Estructura y namero de laboratorios por Servicio Publico a diciembre de 2017
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Avanzando hacia el trabajo
integrado de los laboratorios
oficiales en Chile

Como se pudo observar en el punto anterior, cada Servicio posee sus laboratorios y sus programas de control y vigilancia
para velar por la inocuidad de los alimentos, con sus diferentes configuraciones estructurales, metodologicas, entre otros,
lo que en la practica se traduce en insuficiente interaccion entre los laboratorios en materia de compartir informacion y
de reconocimiento de resultados. Considerando esta realidad, ACHIPIA en su mandato como Agencia y de acuerdo con lo
estipulado en la Politica Nacional de Inocuidad de los Alimentos (2009)12, dio inicio a una serie estudios y proyectos para
avanzar hacia la integracion del trabajo de los laboratorios involucrados en el control de alimentos y aguas del pais.

En el ano 2009 se llevd a cabo el Proyecto CORFO “Levantamiento de capacidades analiticas para la inocuidad de los
alimentos 2009”, el cual fue desarrollado por la consultora PULSO SA. para el programa Cluster Alimentario de CORFO.
Su objetivo general fue elaborar un catastro que sirviese de guia y orientacion estratégica al desarrollo de politicas de
perfeccionamiento de la capacidad analitica del pais y como insumo inicial para la creacion de una red de laboratorios para
la inocuidad de los alimentos. Para cumplir este objetivo se realizo un levantamiento de la informacion de los laboratorios,
a los cuales se les aplico una encuesta sobre sus capacidades analiticas y se gener6 una base de datos con la informacion.
Como resultados del estudio se pudo obtener el universo de laboratorios segln su tipo (privado, universitario y pablico) y
detalles de la oferta analitica que ofrecian.

Luego, en 2011 ACHIPIA solicitd un segundo estudio llamado “Analisis del sistema de laboratorios que apoya a las
instituciones competentes en inocuidad alimentaria: propuesta de modelo de red para Chile”. Su objetivo fue formular
alternativas de modelos de red de laboratorios aplicables para el Sistema Nacional de Inocuidad Alimentaria del pais.
Se analizaron los actores que participaban como laboratorios oficiales, asi como también los procesos por los cuales se
relacionaban, entregando finalmente una propuesta de modelo de red, con alternativas o variantes y recomendaciones para
su implementacion.

Ya en el afo 2013, se lanza el SILA como repositorio de las capacidades analiticas de los laboratorios de caracter oficial,
junto con un mayor nivel de informacion recopilada, ACHIPIA en conjunto con DIRECON, INN, ISP, Subsecretaria de Salud
Pablica, SAG y SERNAPESCA se adjudicaron el proyecto CORFO de Bienes Pablicos para la competitividad con el objeto
de "Disefiar e implementar las bases técnicas y juridicas de un sistema Gnico de laboratorio de referencia nacional en
inocuidad alimentaria para asegurar la competitividad de la industria alimentaria”. Este proyecto fue ejecutado por la
Fundacion Wageningen UR, apoyado por el Instituto RIKILT de Holanda.

11"Punto 2.3 Fortalecer la capacidad analitica de la red de laboratorios. Se avanzara en un sistema integrado de laboratorios bromatolégicos.”
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El objetivo de este proyecto fue disefiar e implementar un piloto para un sistema Gnico de laboratorios de referencia nacional
eninocuidady calidad alimentaria, en base al diagnostico de las capacidades analiticas dispuestas en la plataforma SILA y a
un diagnostico juridico y técnico de su aplicabilidad. Para la implementacion piloto, se realizaron pruebas interlaboratorios
para los laboratorios de Quimica e Inocuidad de los Alimentos del SAG, laboratorio FARMAVET y la implementacion de una
nueva técnica en el laboratorio de microbiologia del ISP,

Mas adelante, en marzo de 2017, ACHIPIA participa del Programa “Transforma Alimentos’, iniciativa impulsada por CORFO, en
la cual participan el Ministerio de Economia, Fomento y Turismo, el Ministerio de Saludy el Ministerio de Agricultura. Fruto de
esta colaboracion nacen las “Iniciativas habilitantes en inocuidad y calidad alimentaria para la innovacion y competitividad
de alimentos saludables”, que fueron financiadas por el Fondo de Inversiones Estratégicas (FIE) del Ministerio de Economia,
Fomento y Turismo, dentro de las cuales se llevo a cabo la iniciativa “Implementacion de un sistema nacional de laboratorios
pUblicos especializados de alto estandar para fortalecer las capacidades analiticas y diagndsticas en calidad e inocuidad
alimentaria”, dando continuidad al trabajo realizado en anos anteriores.

Esta iniciativa fue ejecutada por la Facultad de Ciencias Médicas de la Universidad de Santiago de Chile, con el apoyo del
Centro de Tecnologia de los Alimentos (CECTA) de la misma universidad. Su objetivo fue disefar y constituir un sistema
nacional de laboratorios publicos de alto estandar especializados en inocuidad y calidad alimentaria, que permitiera
fortalecer las capacidades analiticas y diagnosticas a nivel nacional con los mejores estandares disponibles.

La construccion de la propuesta se realizd con la participacion permanente de los representantes de los laboratorios del
sector publico (MINSAL, a través de la Division de Politicas Pablicas Saludables y Promocion, el Instituto de Salud Pablica, el
Servicio Agricola y Ganadero y el Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura).

La iniciativa logro lo siguiente: realizo un diagnostico del sistema validado por los actores participantes; se firmo un acuerdo
interministerial entre el Ministerio de Economia, Fomento y Turismo, Ministerio de Salud y Ministerio de Agricultura como un
compromiso para la creacion del sistema; se construyo un modelo de gestion para su funcionamiento, el cual fue reconocido
y oficializado por cada institucion participante a través de resolucion ; se desarrollo un plan de cierre de brechas menores
que se trabajaron con fondos propios del proyecto, lo que permitio financiar una cartera de proyectos postulado por las
mismas instituciones y un plan de cierre de brechas mayores que se trabajaran a futuro durante la implementacion del
sistema, a través de un plan estratégico de proyectos.

12Resolucion Exenta N°5910/2017, SERNAPESCA, Ministerio de Economia, Fomento y Turismo. Que “Declara ser parte del Sistema Nacional Integrado de Laboratorios
Pablicos de Alto Estandar, Especializados en Inocuidad y Calidad Alimentaria, reconoce su modelo de gestion y plan de accion y designa representante, en los terminos
que indica".

Resolucion Exenta N°231/2018, Servicio Agricola y Ganadero, Ministerio de Agricultura: Que "Declara ser parte del Sistema Nacional Integrado de Laboratorios Pablicos
de Alto Estandar, Especializados en Inocuidad y Calidad Alimentaria, reconoce su modelo de gestion y plan de accion y designa representante, en los términos que indica”
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El modelo de gestion considera la coordinacion de ACHIPIA, un Consejo Directivo y una Mesa de Coordinacion. Las areas
acordadas como prioritarias para la implementacion del sistema fueron: microbiologia; toxinas naturales; medicamentos de
uso veterinario y promotores del crecimiento; dioxinas y PCBs; metales pesados y otros elementos; plaguicidas; nutrientes

criticos; y metrologia, pudiendo extenderse en el futuro a otras areas de importancia nacional.

Figura N°2: Modelo de gestion de funcionamiento de los laboratorios
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Sistema Integrado de Laboratorios

de Alimentos, SILA
Contenido y estructura del SILA

Conocer la oferta analitica de nuestro pais en términos de las entidades que realizan analisis de laboratorio en alimentos y
aguas y sus ensayos es una tarea compleja producto de que la informacion se encuentra desperdigada en distintas fuentes
de diverso nivel de confianza y validez. Es asi como la creacion del SILA viene a hacer una contribucion en esta materia.

ELSILA se constituye hoy como un repositorio de informacion sobre las capacidades analiticas de los laboratorios pdblicos,
privados, universitarios y de control interno, que realizan analisis en alimentos y aguas. A través de su plataforma web
http://sila.achipia.gob.cl/, facilita el acceso a la informacion sobre las capacidades analiticas de los laboratorios a los
distintos interesados; industria, servicios, consumidores entre otros, desde cualquier lugar del mundo que tenga acceso a
internet. En esta plataforma es posible encontrar informacion técnica de los laboratorios, tipos de servicios y ensayos, en
las diferentes matrices alimentarias, su ubicacion geografica, ademas de noticias, sitios de interés, talleres y cursos, entre
otras materias.

Categoria de los laboratorios

En el SILA, los laboratorios participantes, pueden ser clasificados en distintas categorias segln su proveniencia. Los tipos de
laboratorios contenidos en el SILA son:.

‘ Laboratorios Pablicos: perteneciente a una entidad del Estado.
‘ Laboratorios Privados: perteneciente a una empresa que presta servicios de analisis a terceros.

‘ Laboratorios Universitarios: perteneciente a una casa de estudios, cuyo objeto es la investigacion y/o la prestacion
de servicios analiticos a terceros.

l Laboratorios de Control Interno: perteneciente a una empresa, cuya finalidad es controlar procesos productivos de
la misma, no prestando servicios a terceros.

Areas de analisis
Las areas de analisis que realizan los laboratorios pueden ser muy diversas. A fin de facilitar la bisqueda de laboratorios,
en el SILA se pueden encontrar 12 clasificaciones de las diferentes areas de analisis, [as que se presentan a continuacion:

© Alérgenos: analisis de los compuestos de un alimento, ingrediente o derivado, sea o contenga alguno de los causantes de
hipersensibilidad (alérgenos alimentarios) reconocidos oficialmente por resolucion del Ministerio de Salud

® Biotoxinas marinas: analisis de toxinas marinas, paralizante (VPM o PSP), amnésica (VAM o ASP) y diarreica (VDM).

© Dioxinas y PCBs: analisis de compuestos quimicos que son considerados contaminantes ambientales persistentes. Esta
clasificacion incluye dioxinas y furanos

® Empaquetado alimentario: analisis de composicion de envases que entran en contacto con los alimentos o de la
migracion de compuestos desde éstos hacia los alimentos.



@ Fitoplancton: analisis de organismos acuaticos autotrofos, responsables de desordenes ecologicos, conocidos también
COMO mMarea roja.

© Microbiologia: analisis de microorganismos patégenos o no (incluyendo virus, bacterias y hongos), en diferentes matrices
alimentarias y aguas.

© Organismos Genéticamente Modificados: analisis de alimentos, cuyo material genético ha sido alterado.
® Parasitos: Deteccion e identificacion de parasitos en alimentos o aguas.
® Plaguicidas: Analisis de residuos de plaguicidas en matrices alimentarias 0 aguas.

©® Quimica: analisis que estudian compuestos y mezclas de elementos en diferentes matrices alimentarias y aguas, entre
ellas, metales pesados, residuos de antibioticos, composicion de los alimentos, etc.

© Radiologicos: analisis de componentes radioactivos que pueden llegar desde los cultivos o aguas, hasta los alimentos.
Entre estos se encuentran cesio, estroncio, plutonio, entre otros.

@ Sensorial: analisis normalizado de alimentos, que se realizan con los sentidos.

Matrices
Para efectos de este documento, las matrices se resumieron en:
© Alimentos: Considera las matrices alimentarias, tanto primarias como productos procesados.

© Aguas: Considera a las aguas potables, sus fuentes de captacion, aguas de bebida. Excepto agua de mar, aguas negras,
grises, riles.

o Agua de mar

o Materiales en contacto con alimentos

o Miel

© Productos hidrobiologicos

® Superficies, utensilios, ambientes y manipuladores

® Vinos, Alcoholes y Licores

¢Como utilizar el SILA?

Dado que el SILA es una herramienta web, los usuarios pueden acceder al sitio web http://sila.achipia.gob.cl/ desde cualquier
computador que tenga acceso a internet. El usuario debe, primero registrarse, creando su usuario y contrasena.
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Figura N°3: Pagina de inicio del sitio web http:/sila.achipia.gob.cl/

ACHIPIA

Minitterks de

b & SI LA

Sistema Integrado
de Laboratorios de Alimentos

ZOUE ES EL SILA? NOTICIAS AGENDA REPOSITORIO SITIOS DE INTERES CONTACTO LABORATORIOS
Gobierno de Chile

iEstas buscando un Laboratorio? Inicio de sesion

este es tu sitio
Usuario *

Contrasena *

#0lvidd su contrasefia?

Si alin no estas registrado,

hazlo m

Para realizar la busqueda de la informacion de los laboratorios, el SILA ofrece tres opciones:

BUsqueda geografica: en la pantalla aparece un mapa
(a) con todas las regiones de Chile, donde al seleccionar una
region en particular, se despliegan los nombres de todos
los laboratorios de la region por orden alfabético. De esta
manera al seleccionar un laboratorio en particular, se
ingresa a su informacion de contacto y analisis que realiza.

Figura N°4; Pagina del SILA en opcion buscador de laboratorios por region
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(b) Busqueda por parametros: se puede realizar una basqueda
por el area y nombre del ensayo de interés, que puede
ser complementado con otros parametros de caracter
optativo que incluyen el Servicio Pablico por el que son
autorizados o reconocidos, la categoria del laboratorio
(pUblico, universitario, privado, de control interno),
técnicas, matrices y acreditacion.

Figura N°5: Pagina del SILA en opcion buscador por parametros
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(c) Busqueda por servicio: en esta tercera opcion de bisqueda se
encuentran disponibles tres pestafas pertenecientes una a
cada Servicio Pablico (SAG, SERNAPESCA, MINSAL) las cuales
contienen el detalle de su estructura de laboratorios ordenados
alfabéticamente.

Figura N°6: Pagina del SILA en opcion buscador por Servicios
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Antecedentes y Metodologia

A proposito de la necesidad de contar con informacion actualizada, sistematizada, compacta y fidedigna de las capacidades
analiticas de los laboratorios de analisis de alimentos y aguas a nivel nacional, en este capitulo se presenta un analisis
detallado de lamateria. Se encuentra estructurado presentando primero, la informacion a nivel nacional sobre la distribucion
de los [aboratorios en el pais, su categorizacion, su distribucion a nivel regional, las areas de especialidad analitica a las que
estan dedicados, los tipos de matrices que son analizadas y [as acreditaciones de éstos. Luego, se presenta la informacion a
nivel regional, entregando una resefa de la region, en términos demograficos y de perfil productivo, y la informacion de los
laboratorios presentes en la region, su estado de acreditacion segin la norma I1SO 17025, categoria de laboratorio, areas y
matrices analizadas.

Esta recopilacion es fruto del trabajo de ACHIPIA en la recoleccion de informacion desde los laboratorios del pais, labor
de caracter permanente a fin de reflejar fielmente las capacidades analiticas y diagnosticas a nivel nacional. Sin embargo,
actualmente el SILA cuenta con un porcentaje del total de los laboratorios que ofrecen este tipo de servicios en el pais, lo
que plantea un desafio en esta materia, no tan solo para la Agencia, sino que también para los usuarios del SILA.

Los datos presentados en este documento se obtuvieron en base a la informacion contenida en el SILA y en el directorio de
laboratorios acreditados del INN hasta diciembre de 2017, por lo que el nimero de laboratorios reportado en el presente
documento puede variar en el tiempo.
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Panorama Nacional de
los Laboratorios de Alimentos
v Aguas del SILA

A continuacion, se presenta la informacion a nivel nacional en base al total de laboratorios existentes en la
plataforma SILA.

Namero de laboratorios y su porcentaje por Region

Actualmente en SILA existen 164 laboratorios que realizan analisis en alimentos y aguas. Sus categorias, areas de
especialidad analitica, matrices y ubicacion se configuran acorde al tipo de actividad de la industria alimentaria y
a las necesidades de la region en que estan situados, entre otras variables.

El mayor porcentaje de los laboratorios se encuentra en la Region Metropolitana, con un 38% (62 laboratorios),
continuando la Region de Los Lagos con un 14% (23 laboratorios), la region del Bio Bio con un 9% (15 laboratorios),
[a region de Valparaiso con un 7% (11 laboratorios), y las otras regiones tienen entre un 1% a 5% de [aboratorios
(lo cual corresponde entre 1 a 8 laboratorios aproximadamente),

Grafico N°1: Namero de laboratorios y su porcentaje por Region
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Numero y porcentaje de laboratorios por categoria

Los laboratorios privados son los que presentan el mayor porcentaje con un 34 % (con 56 laboratorios), le siguen
los laboratorios universitarios un 31 % (con 51 laboratorios), los laboratorios pUblicos con un 23 % (con 38
laboratorios), y los laboratorios de control interno con un 12% (con 19 laboratorios).

Grafico N°2: Nimero y porcentaje de laboratorios por categoria
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Namero de laboratorios por categoria y por Region

Los laboratorios pablicos se encuentran presentes en todas las regiones del pais, siendo la Region Metropolitana
y la Region de Los Lagos con el mayor nUmero, 9 y 6 laboratorios respectivamente. Los laboratorios privados, si
bien estan en gran parte del pals, la Region Metropolitana cuenta con 26 laboratorios, y la Region de Los Lagos con
10 laboratorios. En relacion con los laboratorios universitarios, la Region Metropolitana, es la que tiene el mayor
numero con 20 laboratorios, las otras regiones que cuentan con laboratorios universitarios son Valparaiso, Los Rios,
Bio Bio, Los Lagos, La Araucania, el Maule, Antofagasta y Coquimbo, sin embargo, en menor cantidad.

Grafico N°3: Numero de laboratorios por categoria y por Region
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Areas de analisis de los laboratorios

De los laboratorios presentes en SILA, 119 laboratorios realizan analisis quimicos (este nimero representa el 72,6
%), 99 (60,4%) laboratorios realizan analisis microbiologicos, 56 (34,1%) laboratorios realizan analisis sensoriales,
30 (18,3%) laboratorios realizan analisis de plaguicidas, 13 (7,9%) laboratorios realizan analisis de biotoxinas
marinas, 11 (6,7%) laboratorios realizan analisis de parasitos, 10 (6,1%) laboratorios realizan analisis de alérgenos,
8 (4,9%) laboratorios realizan analisis de empaquetado alimentario (Material al contacto del alimento, conservas y
otros), 7 (4,3%) laboratorios realizan analisis de dioxinas y PCBs, 3 (1,8%) laboratorios realizan analisis fitoplancton,
2 (1,2%) laboratorios realizan analisis de GMO, y por dltimo, 1 (0,6%) laboratorio realiza analisis radiologicos.

Grafico N°4: Numero de laboratorios por areas de analisis
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Distribucion por Region de las areas de analisis en los laboratorios de SILA

De acuerdo con la actividad productiva de la zona vy a la expresion territorial de los peligros, los laboratorios
configuran sus areas de trabajo. Asi, por ejemplo, l[as areas de dioxinas se encuentran principalmente en laboratorios
de la zona central del pais, plaguicidas en la zona centro-sur, y fitoplancton y biotoxinas marinas estan focalizadas
en la zona sur del pais. Las areas de microbiologia se encuentran en todas las regiones. El area quimica y sensorial,
al ser areas de analisis transversales, también se encuentran distribuidas en los laboratorios a lo largo de todo el
territorio nacional. El area radiologica, solo se encuentra presente en la Region Metropolitana, en el Laboratorio de
Vigilancia radiologica Ambiental de la CCHEN.

Grafico N°5: Distribucion por Region de las areas de analisis en los laboratorios de SILA
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Matrices analizadas por los laboratorios

En cuanto a los tipos de matrices, se observa que el 68% de los laboratorios presenta algln ensayo sobre la
matriz alimentos, le sigue la matriz aguas con un 51 % de los laboratorios, los productos hidrobiologicos con un
42% de laboratorios, las muestras de superficies, manipuladores y ambientes con un 26 %. Algunas matrices
mas especificas, tales como materiales en contacto con los alimentos, miel, vinos y alcoholes, su porcentaje se
encuentra en menor presencia.

Grafico N° 6: Porcentaje de matrices analizadas por los laboratorios
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Namero de laboratorios acreditados segin norma ISO 17025 segiin su
clasificacion

Existen 105 laboratorios acreditados bajo la norma I1SO 17025. El mayor porcentaje de laboratorios acreditados se
encuentra presente en la clasificacion de laboratorios privados con el 91 %, le siguen los laboratorios de control
interno con el 68% de sus laboratorios acreditados, los laboratorios universitarios el 53% de sus laboratorios

acreditados (que son en gran parte los que prestan servicios a terceros) y por Gltimo laboratorios publicos el 37 %
de ellos se encuentra esta acreditado.

Grafico N°7: Numero de Laboratorios acreditados segln norma ISO 17025 segln su clasificacion
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Panorama Regional de las
Capacidades Analiticas de los
Laboratorios del SILA

Con el objeto de profundizar en el detalle de la informacion presentada en el punto anterior, se elabord un resumen
de las capacidades analiticas de los laboratorios de cada region del pais, el cual contiene informacion general de
la region, en términos demograficost3 y de perfil productivo, y la informacion de los laboratorios presentes en la
region, su estado de acreditacion segln la norma I1SO 17025, categoria de laboratorio, areas y matrices analizadas.

L3http://www.censo2017.cl/wp-content/uploads/2017/12/Presentacion_Resultados_Definitivos_Censo2017 pdf




Region de Arica y Parinacota

La Region de Arica y Parinacota es la region mas septentrional del pais. Posee una superficie de 16.873,30 km?,
equivalentes al 2,2% del territorio nacional. Cuenta con una poblacion total de 226.068 habitantes, de las cuales
113.487 son mujeres y 112.581 hombres. Su actividad economica se desarrolla principalmente en los sectores
de industria manufacturera y de la pesca, junto con los sectores de construccion, servicios sociales, transporte
y comunicaciones, propiedad de vivienda, electricidad, gas y agua; sumandose a los anteriores la mineria; y
silvoagropecuario (subsectores fruticola y pecuario), y por altimo el sector de comercio, restaurantes y hoteles, 0s
cuales aportan un crecimiento constante para la region. En el ambito de la produccion fruticola abarca el 0,2% de
la superficie nacional dedicada a cultivos (6.641 hectareas), donde las hortalizas tienen mayor representatividad
relativa al pais. Ademas, cuenta con un importante rol de ganado camélido a nivel del pais.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con un (1) laboratorio pUblico. En la tabla
N© 2 se detalla mas informacion del laboratorio presente en la region,

Tabla N° 2. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Arica y Parinacota.

Nombre del Laboratorio  pcreditacion Categoriade  Areas de Tipos de

I?ir_eCCién 1ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Laboratorio Ambiental de la Aguas, Alimentos,

SEREMI de Salud de Aricay Caldos, Carnes y
Parinacota . _ productos carneos,
No Pablico Microbiologia Frutas y vegetales,
Maipa N°410, Arica Leche y productos
la_ctpos, Productos
http://seremi15.redsalud.gob.cl/ farinaceos, Productos

hidrobiologicos

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region de Tarapaca

La Region de Tarapaca se encuentra en la zona norte del pais, posee una superficie de 42.225,8 km?, equivalentes
al 56% del territorio nacional. Su poblacion total es de 330,558 habitantes, de la cual 162.765 son mujeres y
167.793 hombres. Se caracteriza por la explotacion de recursos naturales, en su mayoria la pesca industrial, la
mineria, la actividad portuaria mercantil, y el turismo, en cambio la agricultura y ganaderia son minoritarias,
debido a la aridez de sus suelos. Las actividades economicas que poseen una mayor participacion en el producto
regional se encuentran en el comercio restaurantes y hoteles, industria manufacturera y mineria junto al sector
de electricidad, gas y agua.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta cinco (5) laboratorios, un (1) laboratorio
publico y cuatro (4) laboratorios privados. En la tabla N° 3 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes

en la region.

Tabla N° 3. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Tarapaca.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Qir.eCCién ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Microbiologia

A Alti A. i _ Agua potable, Agua
. guas del Altiplano 5 . Si Privado Quimica de bebida, Fuentes de
Elias Faferte N©2215, Iquique captacion.
Sensorial

Harina y aceite de
pescado, Aguas,

Cesmec, Sede Iquique Alimentos,

Ruta A16 KM 10. Alto Hospici Microbiologia Ambientes,
uta Iquiq’ueto 0ospicio, i el i Manipuladores,

Alimentos LPC,
Sensorial Productos
hidrobiologicos,
Productos lacteos,
Superficies, Utensilios

http://www.cesmec.cl/link.cgi/esp/

Intertek Labs & Testing Chile, Harina y aceite de
Sede Iquique _ Microbiologia pescado,
Blanco Encalada N° 919, Sitio Si Privado Manipuladores,
D, Iquique Sensorial Productos

hidrobiologicos,

http://www.intertek.cl/ Superficies




Continuacion Region de Tarapaca

Tipos de
matrices

Areas de

Acreditacion Categoria de
trabajo

1ISO 17025 laboratorio

Nombre del Laboratorio

Direccion

Pagina web

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Tarapaca

Bolivar N°© 472, Iquique No

http://seremitarapaca.redsalud.gob.cl/

World Survery
Services, WSS

Pasaje Agustin Zavala N° 2879 Si

http://www.wss.cl/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

Pablico

Privado

Microbiologia

Quimica

Microbiologia

Sensorial

Aceites y grasas,
Aguas, Alimentos,
Azlcar y derivados,
Café, Conservas,
Estimulantes y
fruitivos, Alimentos
farinaceos, Frutas y
verduras, Huevos y
ovoproductos, Leche
y productos lacteos,
Miel, Productos
hidrobiologicos,
Productos de
confiteria, Alimentos
de uso infantil

Harina y aceite de
pescado, Agua de
bebida, Agua
potable, Aguas
crudas, Alimentos,
Ambientes, Harina de
pescado,
Manipuladores,
Materias primas,
Alimentos LPC,
Productos
hidrobiologicos,
Superficies,

Utensilios.



Region de Antofagasta

La Region de Antofagasta se encuentra en la zona norte del pais, cuenta con una superficie de 126.0491 km?,
equivalentes al 16,67% del territorio nacional. Con una poblacion total de 607.534 habitantes, de la cual 292520
son mujeres y 315.014 son hombres. La actividad economica principal es la mineria, que representa, en promedio,
mas del 57% de la actividad economica regional. La produccion minera esta compuesta principalmente por la
produccionde cobre, molibdeno, apatita, carbonato y cloruro de litio, nitratos, la cual esta destinada a la exportacion.
La actividad silvoagropecuaria esta limitada debido a la escasez de recursos hidricos y a la calidad de los suelos.

Enrelacion conlacapacidadanaliticay diagnostica, estaregion cuenta conseis (6) laboratorios, los cuales de dividen
en un (1) laboratorio pablico, tres (3) laboratorios privados, un (1) laboratorio universitario, y un (1) laboratorio de

control interno. En la tabla N© 4 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 4. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Antofagasta.

Nombre del Laboratorio

del Lak Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de
Direccion ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web
ALS Life Sciences Chile S.A. Plaguicidas Aguas crudas, Aguas
Juan Gutemberg N°438, Galpén Si Privado Quimica dggtgtggaﬁﬁga
9y 10, Antofagasta Sensorial fuentes de captacion
http://www.alsglobal.cl/
: g = Aguas crudas, Agua
Aguas Antofagasta Control e e e %e bebida, Aguga
- ontro = .
Av. Pedro Aguirre Cerda Si Interno lulie: p?ﬁigig’ 325
N° 6496, Antofagasta Sensorial captacion
Bebidas y aguas,
Laboratorio Ambiental de la ,\nggweir;{gz, [gé%aes 3
SEREMI de Salud de Microbiologia productos lacteos
Antofagasta No Pablico Leguminosas, ,
Bolivar 523, Antofagasta e : Prog:lugtc_)s
hidrobiologicos,
http://seremi2.redsalud.gob.cl/ Alimentos LPC,
Alimentos
farinaceos



Continuacion Region de Antofagasta

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion IS0 17025  laboratorio trabajo matrices
Pagina web

LABOTEC LTDA Agua potable y sus
3 3 : g < fuentes de captacion,
Av. Argentina N°2924, Si Privado Microbiologia AlimentosFI)_PC,
Antofagasta Materias primas,
http://www.labotecltda.cl/ Productos lacteos
Laboratorio de Quimica Microbiologia
Analitica y Ambiental, S; Universitario o Agu? potable y sus
Universidad Catélica del Norte Quimica uentes de
_ captacion, otros tipos
Av. Angamos N°610, Sensorial de aguas
Antofagasta
SGS Chile, Microbiologia Agua potable y sus
Sede Antofagasta Si Privado & fuentes de
: ; Quimica captacion, otros tipos
Avenida Pedro Aguirre Cerda de aguas
N° 7367, Antofagasta Sensorial
http://www.sgs.cl/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018,



Region de Atacama

La Region de Atacama, se encuentra en la zona norte, posee una superficie de 75.176,20 kmZ2, equivalentes al 994%
del territorio nacional. Su poblacion total es de 286.168, con 141.748 mujeres y 144.420 hombres. Su principal
actividad economica es la industria de la mineria, complementariamente en la region coexisten actividades
econdomicas que se sustentan con el excepcional clima regional que permite el desarrollo de agricultura y un
turismo constante durante todo el ano. La region se proyecta como lider en proyectos de energia alternativa como
los parques edlicos y las plantas de concentracion solar.

Enrelacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con dos (2) laboratorios, que corresponden
a un (1) laboratorio publico y un (1) laboratorio privado. En la tabla N° 5 se detalla mas informacion de los

laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 5. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Atacama.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion : : -
Pégina _— ISO 17025 laboratorio traba]o matrices

HIDROLAB, Sede Copiap0 . . P
Microbiologia  Agua potable y sus

El Transito N°96, . . o fuentes de
Copiap6 Si Privado Quimica captacion, otros tipos
http://www.hidrolab.cl/ Sensorial de aguas
Aceites y
grasas, Agua
potable, Alimentos,
Laboratorio Ambiental de la Bebidas y aguas,
SEREMI de Salud de Atacama Caldos, Carnes y
Microbio[ogia productos carneos,
Chacabuco N° 630, _Especiasy
Copiap0o No Piblico Quimica condimentos, Frutas y
http://www.seremisaludatacama.cl/ vegetales,
Sensorial Huevos y

ovoproductos, Leche
y productos lacteos,
Productos
hidrobiologicos
Alimentos LPC,
farinaceos, de uso
infantil

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region de Coquimbo

La Region de Coquimbo cuenta con una superficie de 40.57990 km?2, los que equivalen al 5,37% del territorio
nacional. Su poblacion total es de 757.586, con 388.812 mujeres y 368.774 hombres. Sus actividades economicas
principales estanrelacionadas con el sector minero y el sector silvoagropecuario, posicionando a esta region como
el principal proveedor de hortalizas del centro del pais, seguido por los sectores comercio, hoteles y restaurantes.

Enrelacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con tres (3) laboratorios, que corresponden
a un (1) laboratorio pablico, un (1) laboratorio privado y un (1) laboratorio universitario. En la tabla N° 6 se detalla

mas informacion de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 6. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Coquimbo.

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion
1ISO 17025

Categoria de

[ Areas de
laboratorio trabajo

Tipos de
matrices

BIODIVERSA Sede La Serena,

Alberto Arenas N°2467,
La Serena

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Coquimbo

Av. Francisco de Aguirre N°795,
La Serena

http://www.seremisalud4.gob.cl/

Laboratorio de Analisis y
Asistencia Técnica,
Universidad de La

Serena, Departamento de

Ingenieria en
Alimentos

Radl Bitran N° 1305, La Serena

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

Si

Si

No

Microbiologia

Privado Quimica
Sensorial
Biotoxinas
marinas
Pablico

Microbiologia

Quimica

Microbiologia

Universitario Quimica

Sensorial

Agua potable y sus
fuentes de
captacion, otros tipos
de aguas

Agua potable,
Alimentos, Moluscos
bivalvos frescos

Agua potable,
Alimentos,
Manipuladores,
Superficies



Region de Valparaiso

La Region de Valparaiso, ubicada en la zona centro del pais, tiene una superficie de 16.396,1 km?2, representando el
2,16% de la superficie del pais. Su poblacion total es de 1.815.902 habitantes, la cual se divide en 935.687 mujeres
y 880.215 hombres. Sus principales actividades economicas se concentran en la mineria, donde mayoritariamente
corresponde al cobre, también cuentan con oro, plata, molibdeno, zinc y plomo en mineras privadas en el sector
cordillerano, y la industria minera no metalica representada por carbonato de calcio y calizas.

El sector silvoagropecuario se ve favorecido con los suelos de la region para la agricultura, la agroindustria y el
sector forestal. En cuanto a la pesca se posiciona en el cuarto lugar de captura a nivel nacional. Por altimo, la
industria y el sector comercial también participan activamente de la economia de la zona.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con once (11) laboratorios, los cuales se
clasifican en dos (2) laboratorios publicos, tres (3) laboratorios privados y seis (6) laboratorios universitarios. En la
tabla N° 7 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 7 Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Valparaiso.

Nombrtle)cilrilcl‘.:?g'?ratorio Acreditacion Categoria _de Areas de Tipos de
Pagina web ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
ASISTEC, Pontificia Universidad HErEise o Aceite crudo y
Catolica de Valparaiso Parasitos derl}fcadc?s, Harmczj\ \Y
: S arcitar aceite de pescado,
Av. Waddington N° 716 ! Universitario - sensorial Productos
http://www.asistec.ucv.cl/ Quimica e BlEgIEes
BIODIVERSA, Microbiologia Agua potable y sus
Sede Vina del Mar 22 Norte Si Privado Quimica . fqgntei de .
N°1150 captacion, otros tipos
: de aguas
Sensorial
Farmacopea Chilena ) )
Laboratorio Analitico de Plantas Alimentos, Material
Medicinales, Farmacos y vegetal, Productos
Alimentos, Universidad de No Universitario Quimica farmacéuticos,
Valparaiso Suplementos
alimentarios, Yodo
Santa Marta N°183, Playa metalico

Ancha, Valparaiso



Continuacion Region de Valparaiso

Nombre del Laboratorio
Direccion
Pagina web

Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Aderezos,
Alimentos, Bebidas y
aguas, Caldos, Carnes

. . ductos carneos
Laboratorio Ambiental de la ypro '
SEREMI de Salud de Valparaiso, SIS
Provincia de Aconcagua Aﬁ?ﬁ:{}‘g:
i i deshidratados,
Salinas N°® 352, San Felipe No Pablico  Microbiologia Especios y
http://seremib.redsalud.gob.cl/ condiCImentoTLLeche
y productos lacteos,
Productos
hidrobiologicos
Productos de uso
infantil, Salsas,
Sopas, Torulas
: . Aguas, Alimentos
Laboratorio Ambiental de la ' '
< Carne y productos
SEREMI dsigglggldﬁg/ralparalso, Biotoxinas carneos, Alimentos
marinas Farinaceos, Leche y
N© 21 Norte, esquina calles Si Pdblico oo et productos lacteos,
N°7, Santa Inés, Vifa del Mar 1crobiologia Alimentos LPC,
Ambientes,
http://seremi5.redsalud.gob.cl/ OIiEE Cg?ifiggt&;}ggul}ggs-
infantil, Productos
hidrobiologicos
Laboratorio Externo de Control
de Calidad QUIFAC, Universidad Quimica
de Valparaiso No Universitario ) Alimentos
_ Sensorial
Av. Gran Bretafia N° 1093, Playa
Ancha, Valparaiso
Laboratorio de Analisis
Sensorial de Alimentos SENLAB,
Universidad de Valparaiso No Universitario Sensorial Alimentos
Gran Bretana N° 1089,
Valparaiso



Continuacion Region de Valparaiso

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion : . .
Pagina web 1SO 17025 laboratorio trabajo matrices

Laboratorio de Analisis de

Alimentos y
Compuestos Bioactivos CIDAF, Quimica _ _
Universidad de Valparaiso No Universitario Aceites, Alimentos
Gran Bretaia N°1093, Sensorial
Valparaiso

Laboratorio de Servicios de

Analisis Ambientales, Agua potable y sus

Quimica

Universidad de Playa Ancha ] . o fuentes de
; Si Universitario S ial captacion, otros tipos
Subida Carvallo N° 270, ST de aguas
Valparaiso
Laboratorio fle Suelcos y Analisis
Foliar, PUCV
) . . o S Agua potable y sus
Si Universitario Quimica ‘2
San Francisco La Palma S/N, fuentes de captacion
Quillota
Agua potable y sus
SllOb Ch]le Empaquetado fuen:EeS de
_ alimentario captacion, Aguas,
Javiera Carrera N° 839, Si Privado Microbiologia Alimentos, Carne y
Cerro Los Placeres, Valparaiso o s productos carneos,
Parasitos Conservasy
http://www.silobchile.cl/ Quimica Manipuladores,
Sensorial Productos

hidrobiologicos,
Superficies

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region Metropolitana de Santiago

La Region Metropolitana tiene una superficie de 15.403,2 km?, representando el 2.0% de la superficie del pais.
Su poblacion total es de 7.112.808, siendo la mas alta del pais, con 3.650.541 mujeres y 3.462.267 hombres,
Es la region que constituye el principal centro economico del pais, sus principales sectores economicos son el
comercio, las actividades inmobiliarias y manufactura. Las producciones principales de la region son en el sector
silvoagropecuario, fruticola, mineria (molibdeno, plata, zinc y otros) y productos quimicos preparados.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con sesenta y dos (62) laboratorios, que
corresponden a nueve (9) laboratorios pablicos, veintiséis (26) laboratorios privados, veinte (20) laboratorios
universitarios y siete (7) laboratorios de control interno. En la tabla N°© 8 se detalla mas informacion de los
laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 8. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region Metropolitana de Santiago.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoriade  Areas de Tipos de
I HEE ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web
AGUASIN SpA -
Panamericana norte N°18900 MlCFObIOl.Og]a Agua potable y sus
Lampa ’ Si Privado Sensorial fuentes de captacion,
http://www.aguasin.com/ Quimica otros tipos de aguas
Aconcagua Foods No Control Microbiologia Alimentos
interno

José Alberto Bravo 0278, Buin

Activaq
Alimentos, Aceites,
General del Canto 460, No Privado Dioxinas Masculo de cerdo,
Providencia y PCBs Harinas, Aditivos
http://www.activag.cl/ minerales
Alimentos,
Superficies,
Ambientes,
Utensilios, Agua
Dioxinas potable y sus
AGQ Chile S.A y PCBs fuentes de
; : : - captacion, Frutas y
Industriales N° 697 i Privado Mlcrob}o.logla vegetales,
http://www.agg.com.es/ Plaguicidas Productos
: B ' Sensorial hidrobiologicos,

Vinos, Bebidas
alcohdlicas,
productos
pecuarios, Aceites
y grasas, Harina de
pescado

Quimica



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion

ISO 17025

Categoria de
laboratorio

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

Algoritmos y
Mediciones
Ambientales SpA

Seminario N°180,
Providencia

https://www.algoritmospa.com/

ALS Life Sciences Chile, Sede
Santiago

Hermanos Carrera Pinto N©159,
Colina

http://www.alsglobal.cl/

ANAM

Av. Américo Vespucio 451,
Quilicura

https://www.anam.cl/inicio

Andes Control

Madrid N° 974,
Santiago

http://www.andescontrol.com/

Aromas Dictuc,
Pontificia Universidad Catolica
de chile

Av. Vicuha Mackenna N°4860,
San Joaquin

http://www.centroaromas.cl/

Si

Si

Si

Si

Si

Privado Quimica

Microbiologia
Plaguicidas
Quimica

Privado

Microbiologia
Plaguicidas
Quimica
Sensorial

Privado

: Plaguicidas
Privado .
Quimica

Quimica

Universitario .
Sensorial

Agua potable y sus
fuentes de captacion,
otros tipos de aguas

Agua potable y sus
fuentes de
captacion, otros tipos
de aguas

Agua potable y sus
fuentes de
captacion, otros tipos
de aguas

Harinas de origen
animal, Leche y
productos lacteos,
Productos
pecuarios, musculo
animal, Agua, Frutas y
verduras

Alimentos,
Bebidas, Insumos
para alimentos, Vino,
Ambiente, Insumos
enologicos, corchos



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio
Direccion
Pagina web

Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

1ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Austral Biotech S.A., Universidad

Santo Tomas Musculo de salmon,

No Universitario Quimica Higado, rifion y bazo

Ejército N°146, Santiago de salmon, leche

http://www.australbiotech.cl/

CCHEN, Laboratorio de Servicios
de Caracterizacion irradiaciones

Av.Nueva Bilbao N° 12501, Las “bli Quimica/ Aguas, Alimentos,
Condes No Publico Irradiacion especias

http://www.cchen.cl/

CCHEN, Laboratorio Metrologia

Quimica
o . Alimentos,
Av. Nueva Bilbao N°® 12501, No Pablico Quimica Vel
http://www.cchen.cl/
CCHEN, Laboratorio Vigilancia
Radiologica Ambiental Carnes, Agua
Ay Nueva Bilbao No Pablico  Radiologicos potable, Leche,

Vegetales, Productos

N° 12,501, Las Condes hidrobiologicos

www.cchen.cl

CECTA, Universidad de Santiago

de Chile
: R Microbiologia .
Obispo Manuel Umaria N°050, Si Universitario . Alimentos
Estacion Central Quimica

http://www.usach.cl/cecta

Productos
_enterales,
Centro de Alimentos, INTA, iAr:}gjni?[toGsrgﬁousS;
Universidad de Chile cereales, Frutas,
EL Libano N© 5524, Macul Si Universitario  Quimica Vegetales, [iceitesy
grasas, Lacteos,
www.dinta.cl R0l U0

Productos carneos,
Nutracedticos,
Endulzantes,
Mermeladas,
Alcoholes y licores



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de

Direccion IS0 17025 laboratorio
Pagina web

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

CEPEDEQ, Universidad de Chile,
Fac. Cs. Quimicas y
Farmacéuticas
) Si Universitario
Av. Sergio
Livingston Pohlhammer N°1007,
Independencia

http://www.guimica.uchile.cl

Centro Nacional del Medio
Ambiente, CENMA

Av. Larrain N©9975, La Reina
http://www.cenma.cl/

Si Universitario

Cesmec, Sede Santiago.

Ramon Freire N°50, Parque
Industrial Los
Libertadores, Colina

Si Privado

http://www.cesmec.cl/link.cgi/esp/

Coca Cola Chile S.A.

Av. Chena N°11001, Parque S; Control

industrial Puerta Sur, Interno
San Bernardo
Comercial Analab
Exequiel Fernandez N° 3592,
Macul Si Privado

http://www.analab.cl/

Quimica

Quimica

Empaquetado
alimentario

Microbiologia
Plaguicidas
Quimica
Sensorial

Quimica

Microbiologia
Plaguicidas
Quimica

Aceites vegetales

Agua potable y sus
fuentes de captacion,
otros tipos de aguas

Alimentos,
Productos
hidrobiologicos,
Productos lacteos,
Aguas, Superficies,
Manipuladores y
Ambiente, Utensilios,
Harina de pescado,
Carnes, Conservas,
Aceite de pescado,
Algas, Endulzantes y
productos, Agua de
mar

Producto intermedio

Aguas, alimentos,
frutas y verduras,
Bebidas, Carnes y
productos carneos,
Cereales, Leche y
productos lacteos,
Productos
hidrobiologicos,
Mezclas
deshidratadas



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion
ISO 17025

Areas de
trabajo

Categoria de
laboratorio

Tipos de
matrices

Corthorn Quality

Palacio Riesco N° 4549,
Huechuraba

http://www.corthorn.cl/

Cramer

Lucerna N° 4925,
Cerrillos

http://www.cramerlatam.com/

CSLab

Av. Carrascal N° 3583, Quinta
Normal

http://www.cslab.cl/

Daily Fresh

El Quillay
N° 573, Lampa

DICTUC, Laboratorio de aguas y
riles

Av. Vicuna Mackenna N°4860,
San Joaquin

Si

No

Si

No

Si

Microbiologia

_ Alérgenos
Privado Plaguicidas
Quimica
Microbiologia
Control Py
interno I
Sensorial
Privado Microbiologia
Control ey
Interno Quimica

Microbiologia
Universitario Quimica

Sensorial

Alimento LPC,
Productos
Hidrobiologicos,
Leche y productos
lacteos,
Ambiente, Aguas,
Bebidas, Conservas,
Frutas y vegetales,
Carne y productos
carneos, Aceite,
Pastas, Huevos

Alimentos, Aguas,
Superficies,
Manipuladores y
ambiente, Materias
primas, Saborizantes

Productos
hidrobiologicos,
Alimentos, Harina de
pescado, Aguas

Sandwich,
Superficies,
Manipuladores y
Ambiente, Utensilios,
Pan, Masas horneadas

Agua potable y
fuentes de captacion,
otros tipos de aguas



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion
1ISO 17025

Categoria de
laboratorio

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

DICTUC, Laboratorio de Alimen-
tos y Analisis
Quimico

Av. Vicuna Mackenna N°4860,
San Joaquin

Eurofins-GCL, Sede
Santiago

Av. Parque
Antonio Rabat Sur N° 6165,
Vitacura

https://www.eurofins.cl/

FARMAVET, Universidad de Chile,
FAVET

Av. Santa Rosa N° 11735, La
Pintana

http://www.farmaco.veterinaria.uchile.cl/

Si

Si

Si

Universitario

Privado

Privado

Microbiologia

Quimica

Dioxinas
y PCBs

Microbiologia
Alérgenos
Plaguicidas
Quimica

Dioxinas
y PCBs

Plaguicidas
Quimica

Agua potable,
Alimentos,
Superficies,

Manipuladores,

Ambiente, Utensilios
Granos, Harinas,
Frutas, Carnesy

productos carneos,
Jarabes, Azlcar,
Legumbres, Leche y
productos
lacteos, Alimentos
LPC, Frutos secos,
Aceites y grasas
animales y vegetales,
Productos
hidrobiologicos

Aceites, productos
hidrobiologicos,
Lacteos, Carne y

productos carneos,

Conservas, Frutas y

vegetales, Legumbres,
Frutos secos,
Alimentos LPC,
Especias, Alimentos
farinaceos, Alimentos
con edulcorantes,

Aguas, Utensilios,
manipuladores,

Superficies y
ambiente

Aceites y grasas,
Carnes y productos
carneos,
Suplementos,
premezclas,
Harinas de origen
animal, Lacteos, Miel



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio
Direccion
Pagina web

Acreditacion

Categoria de
ISO 17025

laboratorio

Areas de

Tipos de

Granotec

Av. ELl Rosal N° 4644,
Huechuraba

http://www.laboratoriosgranotec.com/

HIDROLAB,

Sede Santiago Av. Central 681,
Quilicura

http://www.hidrolab.cl/

Inspectorate

Ramon Freire N°50

Instituto de
Investigaciones y
Control del Ejército, IDIC

Av. Pedro Montt N22136,
Santiago

https://www.idic.cl/

trabajo

matrices

Carnes y productos
carneos, Lacteos,
Alimentos con

Alérgenos edulcorantes,
) ) o Especias, Alimentos
Si Privado Quimica farinaceos,
. Alimentos de uso
Sensorial infantil, Productos
hidrobiologicos,
Conservas,
Premezclas
Microbiologia
Agua potable y sus
. . Plaguicidas fuentes de captacion,
Si Privado . otros tipos de aguas
Quimica
Sensorial
Alimentos farinaceos,
Aceites, Harina de
origen animal, Carnes
y productos carneos,
. . o Frutas y verduras,
Si Privado Quimica

Alimentos con
edulcorantes, Frutos
secos, Lacteos,
Formulas infantiles

Alimentos, Alimentos
de uso infantil,

Microbiologia Superficies,

o . Manipuladores,
Si Pablico Quimica Ambiente, Leche y
Sersarkl productos lacteos,

Alimentos farinaceos,
Conservas, Aceites,
Carnes y productos

carneos, Frutos secos,

Especias, leguminosas



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio
Direccion

Pagina web

Acreditacion

ISO 17025

Categoria de

[ Areas de
laboratorio

trabajo

Tipos de
matrices

Instituto de Salud
Pablica de Chile

Av. Marathon N° 1000, Macul

http://www.ispch.cl/

LABEN, Universidad de Santiago
de Chile

Obispo Manuel Umarfia N° 050,
Estacion Central

http://www.labenchile.cl/

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de la Region
Metropolitana

San Diego N° 630, Piso §,
Santiago

http://seremil3.redsalud.gob.cl/

No

No

No

Biotoxinas
marinas

Microbiologia
Parasitos
Pablico Alérgenos
Plaguicidas
Quimica

Dioxinas
y PCBs

Empaquetado

: . alimentario
Universitario

Quimica

Microbiologia
Pablico o
Quimica

Alimentos LPC, Leche
y productos lacteos,
Alimentos de uso
infantil, Carnes y
productos carneos,
Aguas y bebidas,
Leguminosas, Frutas
y vegetales, Huevos y
ovoproductos,
Productos
hidrobiologicos,
Frutos secos,
Especias,
Alimentos farinaceos,
Miel, Edulcorantes,
Aceites y grasas

Alimentos envasados,
Materiales al
contacto con

alimentos, Conservas

Leche y productos
lacteos, Alimentos de
uso infantil,
Mezclas
deshidratadas,
Alimentos farinaceos,
Especiasy
condimentos,
Alimentos LPC,

hidFSBAEK20s,

Frutas y vegetales,
Carnes y productos
carneos, Aguas y
bebidas



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

: > Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de
Direccion . : >
Pagina web 1ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Laboratorio COTRISA )
: , o Cereales (Trigo, Avena,
Moneda N°1040, piso 8, Si Privado Quimica Maiz, Arroz, Cebada,
Santiago Centeno), Legumbres

https://www.cotrisa.cl/

Laboratorio de Analisis
Quimico de los Alimentos,
DECYTAL, Universidad de

. o G Alimentos, Aceites,
Santiago de Chile No Universitario Quimica

Productos carneos

Av. Ecuador N° 3769, Estacion
Central

Laboratorio de

Biotecnologia, INTA, N T —— Organismos c Semil
Universidad de Chile g SIS (B (Granos, Semillas,
modificados Alimentos procesados

El Libano N@ 5524, Macul

Laboratorio de Botanica,
Productos Naturales y
Cromatografia Liquida,

Pontificia Universidad No Universitario Mlcroblc?logla g}%%ﬁggggz
Catolica de Chile Quimica
Av.Vicuna Mackenna N° 4860,
San Joaquin
Laboratorio de S .
Enteropatogenos, Universitar geﬁglrﬁirc]g]saée
i i i niversitario 3 9 -
Un1ver51[(\1/|aedd(ijce]§n(;h1le, Fac. No Microbiologia i leelas drtms
de alimentos, Cepas
N° 1027, Independencia aisladas, Carnes

Laboratorio de Inocuidad de los
Alimentos, Universidad de Chile, _ ; ) Al Prod
FAVET Si Universitario ~ Microbiologia Imentos, Productos
hidrobiologicos
Santa Rosa N° 11735, La
Pintana



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion
1ISO 17025

Categoria de

Areas de

laboratorio trabajo

Tipos de
matrices

Laboratorio de Inocuidad
Quimica de Alimentos,

Pontificia Universidad S o
Catolica de Chile, Depto. No Universitario Quimica Alimentos
Ingenieria Quimica
Av. Vicuna
Mackena N@ 4860, San Joaquin
Laboratorio de Metales DECOL
o . X s Aguas, Agua de Mar,
Pontificia Uglv(e:[]s_lldad Catdlica No Universitario ~ Quimica Muestras
e Lhie ambientales
Alameda N° 340, Santiago
Laboratorio de Patologia Aviar,
Universidad de Muestras
Chile, FAVET Si Universitario  Microbiologia ambientales,
Productos carneos
Av. Santa Rosa N°11735, La
Pintana
Laboratorio de
Toxicologia, Universidad de Biotoxinas
Chile marinas Moluscos bivalvos,
No Universitario Leche y productos
Independencia N° 1027 Block E Quimica lacteos, Frutos secos
(Entrepiso), Independencia
Laboratorio Quimico QUITECA
LTDA.
S| PG Plaguicidas Frutas y vegetales,
Aguas
Pedro Fontova N°4756,
Huechuraba
Laboratorios y Estaciones
Cuarentenarias Agricolas y
Pecuarias, SAG, Letboratorio de . _
Biotecnologia : P rganismos Miel, Semillas,
_ Si Pablico genéticamente Plantas, Maiz
Lo Aguirre. Ruta 68 Km. 12, modificados
Pudahuel
http://www.sag.cl/




Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion : ] .
Pagina web ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Laboratorios y Estaciones
Cuarentenarias Agricolas y

Pecuarias, SAG, Laboratorio de Carnes y productos
Microbiologia, . ) ; carneos, Esponja de
Si Pdblico Microbiologia  syperficies, Enjuague
Ruta 68 Km. 12, Pudahuel de carcasa, Huevos,
Quesos
http://www.sag.cl/

Laboratorios y Estaciones
Cuarentenarias Agricolas y
Pecuarias, SAG, Laboratorio

de Quimica e Inocuidad de los

: Plaguicidas Carne y productos
Alimentos Si Pdblico carneos, Frutas y
Ruta 68 Km. 12, Pudahuel Quimica Vegﬁéilhe; ' &?:[VOS'
http://www.sag.cl/
Labtox, Universidad de Chile,
Sede Santiago
Av. Independencia N° 1027, : . o Biotoxinas Productos
Independencia Si Universitario marinas hidrobiologicos

http://www.labtox.cl

NeoVida

Av. Irarrazaval N°© 2821, Torre B,

Oficina 828, Nufioa Si Privado Microbiologia ~ Alimentos, Productos
hidrobiologicos

http://www.neovida.cl/




Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion IS0 17025  laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Alimentos,
Alimentos de uso
Nestlé Chile infantil, Alimentos
farinaceos, Lacteos,

Av. Vicufia Mackenna N°4230, Microbiologia Frutos secos,
Especias, Aceites

i i Control .
>an Joaquin > Interno Plaguicidas y grasas, Materias
www.nestle.cl Quimica primas,
Edulcorantes, Miel,
Superficies,
Ambientes y
manipuladores,
Alimentos
fortificados

Alimentos farinaceos,

Especiasy
Proalsa condimentos, Frutas
Maria Luisa Microbiologia  pyiterto: e uso
Etchart Norte N° 21201, Izarra Control it infantil, Superficies
de Lo Aguirre, Pudahuel No Interno ' Leche:y productos'
http://www.proalsa.cl/ Sensorial lacteos,
Manipuladores y

Ambiente, Aceites y
grasas, Frutos secos,
Harinas, Azlcar

Alimentos, Carnes y
productos carneos,

Seaslab
Conservas, Aguas,
Superficies,
Av. Alca'\llgezgoggeml\gfészeberg s Privado Microbiologia Ambiente,
] Manipuladores,

_ Lacteos, Materias
http://www.seaslab.cl/ primas, Alimentos
LPC

Alimentos, Carnes y
ici ; : - productos

Mans'cngc]iC(‘;%S((SjEMA) Si Privado Microbiologia carneos, Aguas, Leche
Quimica y productos lacteos,

ipi Semillas, Superficies

o ' ,
Los Carrera N°444, Melipilla Somillas, Superficies,

y manipuladores



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

Di = Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de
- IT_ECCIOD 1ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web
i Empaquetado
Servitox alimentario
Ernesto Pinto No ) Alimentos, Aceites,
Lagarrigue N° 281, Privado Alérgenos conservas, Envases,
.. Leche, Miel
Recoleta Plaguicidas
http://www.servitox.cl/ .
Quimica
Aguas, Algas,
_ Producto_s
SGS Chile, Sede Santiago Microbiologia hldArﬁmce)lr?t%]SC %
Si Privado Quimica icies
Puerto Madero N° 130, Sﬁt%irglcilgs'
Pudahuel Sensorial . :
Manipuladores,
Ambiente, Conservas,
i Harina de pescado
Soprole S.A. Superficies,
B | Ambientes, Plantas
V. Jorge ) Control . . _ rocesadoras, Leches
Alessandri N510800 i morny  Microbiologia productos licteos,
http://www.soprole.cl/ Aguas, Bebidas, Frutos
secos, Cereales
TAAG Genetics :
Allmer)t_os,
Av. Rio Refugio N° 9641-A, _ Superficies,
Ndcleo Empresarial ENEA, Si Privado Microbiologia Manipuladores y
Pudahuel Ambiente, Agua
potable
http://www.taag.cl/
Dioxinas Y
Viamed
. PC_BS 3 Aceites,
Campo de Deportes N° 665, Si Privado Microbiologia Alimentos, Aguas,
Nufioa Parisitos Carnes y productos
carneos, Frutos secos,
http://www.viamed.cl/ Quimica Leche, Miel, Huevo,
' : ' . Productos
Plaguicidas hidrobiologicos
Sensorial



Continuacion Region Metropolitana de Santiago

Nombre del Laboratorio

C ak Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de
Pg:gri‘r—“‘;c";:b IS0 17025  laboratorio trabajo matrices
VINOLAB LTDA

Camino Antiguo Valparaiso. . ] A= Vinos, Mostos,
Parcela 4B, Padre Hurtado o Privado Quimica Bebidas fermentadas

http://www.vinolab.cl/

VINOTEC Chile S.A.

_ Microbiologia ving, Cerveza, Bebidas
Privado . alcohdlicas, Bebidas
Quimica analcoholicas, Mostos

El Rosal N°4644, Si
Huechuraba

http://vinotec.com/en/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region del Libertador General Bernardo O'Higgins

La Region de O'Higgins tiene una superficie de 16.387 km2, representando el 2.16% de la superficie del pais. Cuenta
con 914.555 habitantes, de las cuales 460.845 son mujeres, y 453.710 son hombres. La actividad economica se
divide en la produccion agricola, alimentos y la mineria (principalmente con los yacimientos de cobre) como las
de mayor participacion. Ademas, son numerosas las empresas de productos hortofruticolas que poseen plantas de
empaque para exportacion.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con cinco (5) laboratorios, los cuales son
un (1) laboratorio publico, y cuatro (4) laboratorios privados. En la tabla N© 9 se detalla mas informacion de los

laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 9. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region del Libertador General Bernardo O’Higgins.

boteti oL el Ll it Acreditacion Categoriade  Areas de Tipos de

Direccion ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Aguas, Alimentos,
ASELAB S.A. Manipuladores,
Superficies,

Bernardo O~ higgins Ambiente, Alimentos

N°240, San Fernando o Riivadali hicron glogia procesados,
Productos
http//www.aselab.cl hidrobiologicos,

Lacteos, Carnes

Aceites y grasas,
Carnes, Premezclas,

BDS Chile Dioxinas Harinas de origen

. animal, Lacteos,

Camino Vecinal N° 950, Ruta o Privado y PCBs Aditivos minerales,
H-30, Rancagua Carbonato de calcio
Alimentos, Aguas,

Laboratorio Ambiental de la Aditivos, Carnes y
SEREMI de Salud de O’Higgins productos carneos,
Microbiologia conservas, Frutas y
Bueras N° 555, Rancagua sere- No Pablico vegetales, Leche y
mi6. Quimica productos lacteos,

Alimentos farinaceos,
http:/seremi6.redsalud.gob.cl/ Alimentos de uso

infantil, Productos
hidrobiologicos,
Alimentos LPC



Continuacion Region del Libertador General Bernardo O’ Higgins

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de

Direccion IS0 17025 laboratorio
Pagina web

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

Labser, Sede Rancagua

Camino Vecinal 950, Ruta H-30, &

Rancagua Privado

https://www.labser.cl/

Servicios Terroir

Longitudinal Sur Km 103 Rengo,
Rancagua Si Privado

www.terroir.cl

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

Microbiologia
Plaguicidas

Quimica

Microbiologia
Alérgenos
Plaguicidas
Quimica

Sensorial

Alimentos,
Superficies,
Manipuladores,
Ambientes,
Productos
hidrobiologicos,
Aguas, Carnes y
productos carneos,
Lacteos, Alimentos
farinaceos, Frutas y
vegetales, Vinos,
Huevos, Grasas y
Aceites de origen
vegetal y animal,
Materias primas

Mostos, Vinos, Frutas
y vegetales



Region del Maule

La Region del Maule tiene una superficie de 30.296 km?2, que representa el 4% de la superficie del pais. Su
poblacion total es de 1.044.950 habitantes, 533.326 mujeres y 511.624 hombres. La economia de esta region se ha
especializado en las actividades silvoagropecuarias (plantaciones forestales, cereales, frutales, vifias que aportan
mas de un 32 % del producto geografico bruto regional), y la generacion eléctrica.

Enrelacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con ocho (8) laboratorios, que corresponde
a un (1) laboratorio pablico, un (1) laboratorio privado, tres (3) laboratorios universitarios, y tres (3) laboratorios de

control interno. En la tabla N° 10 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 10. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region del Maule.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Qir.eCCién 1SO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Centro Tecnologico de la Vid
y el Vino, Facultad de Ciencias
Agrarias, Universidad de Talca

Si Universitario Quimica Vinos
2 Norte N°685 , Talca
http://ctvv.utalca.cl/link.cgi/
Laboratorio Agroenologico,
Universidad Catélica del Maule _ Plaguicidas
_ _ . Si Universitario Vinos
Camino a Molina S/N, Molina Quimica
http://enolabucm.cl/index.php/servicios/
Laboratorio Ambiental de la A Al
SEREMI de Salud de Maule AT UM,
Microbiologia ~ Bebidas alcohdlicas,
2 Oriente N° 1388, Talca No Pablico CIIETE LS I
Plaguicidas Moluscos bivalvos,
ht http://seremiZ.redsalud.gob.cl AMEBI IR
Laboratorio
Microbiologico de _ _ o _ _ Superficies,
Alimentos y Aguas, Si Universitario  Microbiologia  Utensilios, Alimentos,
Universidad de Talca Aguas, Ambientes

Avda. Lircay S/N, Talca



Continuacion Region del Maule

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion . - .
Pagina web 1ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Productos Fernandez S.A.

. Control Microbiologia Alimentos,
Ruta 5 sur N°2786, Km 252, Si interno . Superficies, Carnes y
Talca Quimica productos carneos

Aguas, Alimentos,

Quality Eab Microbiologia Manipuladores,
Lote 10 Si Privado superficies, Ambiente,
Fundo El Techo Camino Los Quimica Productos carneos,
Quefies, Romeral, Curico Conservas, Frutas y
vegetales, Bebidas,

http://www.qualitylabs.cl/ Vinos, Aceite de oliva

Vina Botalcura Quimica
Fundo EL Delirio Lote 1-A, No Lontrol Microbiologia P embientes
Botalcura, Pencahue, Talca Plaguicidas
http://botalcura.cl/

Vina Requingua Fundo
Requingua S/N, Sagrada Familia, Control

ico ) Quimica ;
Curico No interno Vinos

http://requingua.com/en/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region del Bio Bio

La Region del Bio Bio tiene una superficie de 37.062,6 km2, que representa el 4.9% de la superficie del pais. Su
poblacion total es de 2.037.414 habitantes, 1.054.097 mujeres y 983.317 hombres. La region presenta un gran
namero de actividades productivas, asi como la actividad forestal, pesquera, siderdrgica, petrolera, metalmecanica,

agricola, agropecuaria y exportadora.

Enrelacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con quince (15) laboratorios, de los cuales;
cuatro (4) laboratorios son pablicos, cinco (5) laboratorios son privados, cinco (5) laboratorios universitarios, y un
(1) laboratorio de control interno. En la tabla N© 11 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes en la

region.

Tabla N° 11. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region del Bio Bio.

Nombre del Laboratorio Acreditacion

Direccion ISO 17025
Pagina web

Categoria de
laboratorio

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

5M Avda. Espafia N° 670, ;
Talcahuano Si

http://www.5m.cl/

Agricola y Ganadera San

Vicente de Manet(e S.A. o
i

Avenida Las Industrias N°7380,
Los Angeles

BIODIVERSA, Sede Concepcion

Avda. Arturo Prat N°199, Piso Sj
12, Torre B, Concepcion

https://www.biodiversa.com/

Biotecmar, Universidad Catolica
de la Santisima Concepcion

Av. Colon 2766, Talcahuano Si

http://www.biotecmar.cl/

Privado

Control
Interno

Privado

Universitario

Empaquetado
alimentario

Microbiologia
Parasitos
Quimica

Sensorial

Microbiologia
Quimica

Sensorial
Microbiologia

Quimica

Sensorial

Quimica

Aceites, Agua
potable y sus fuentes
de captacion,
Productos hidrobiolo
gicos, Manipuladores,
superficies, Algas,
Alimentos, Conservas,
Harina de pescado,
Envases, Lacteos,
Alimentos farinaceos

Agua bebida y aguas
crudas

Agua potable y sus
fuentes de
captacion, Agua de
bebida, Aguas crudas

Agua potable y sus
fuentes de captacion,
Productos
hidrobiologicos,
Aceite de pescado,
Algas



Continuacion Region del Bio Bio

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion
1ISO 17025

Categoria de
laboratorio

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

Cesmec, Sede
Concepcion

Av. Ignacio Collao N° 2137,
Concepcion

http://www.cesmec.cl/link.cgi/esp/

Eurofins-GCL, Sede Concepcion
Marco Polo N° 9038,
Concepcion

https://www.eurofins.cl/

Intertek Labs & Testing Chile,
Sede Talcahuano

Av. Gomez Carrefio N° 3521,
Talcahuano

LECYCA, Departamento de
Ingenieria en Alimentos,
Universidad del Bio Bio

Avda. Andrés Bello S/N, Campus
Fernando May, Chillan

http://ubb.cl/dia/LECYCA/

Si

Si

Si

No

[ S |

Privado

Privado

Privado

Universitario

Microbiologia
Quimica

Empaquetado
alimentario

Sensorial

Microbiologia
Alérgenos
Sensorial
Parasitos

Quimica

Microbiologia
Quimica
Parasitos

Sensorial

Microbiologia
Alérgenos

Quimica
Sensorial

Aceite y harina de
pescado, Productos
hidrobiologicos, Agua
potable y sus fuentes
de captacion, Algas,
Alimentos,
Manipuladores,
Superficies,
Utensilios, Ambiente,
Conservas

Agua potable, Grasas
y aceites, Alimentos,
Productos
hidrobiologicos,
Manipuladores,
Superficies,
Ambiente, Carnes y
productos carneos,
Conservas,
Alimentos LPC, Leche
y productos lacteos,
Legumbres, Alimentos
farinaceos, Harinas

Harina y aceite de
pescado, Algas.
Alimentos, Alimentos
LPC, Productos
hidrobiologicos,
Utensilios,
Superficies,
Ambiente, Carne y
productos carneos,
Lacteos

Aceites y grasas,
Alimentos, Alimentos
LPC, Alimentos
farinaceos,
Legumbres, Carne y
productos carneos,
Conservas, Lacteos,
Productos
hidrobiologicos



Continuacion Region del Bio Bio

Nombre del Laboratorio

Acreditacion Categoria de Areas de

Direccion IS0 17025  laboratorio trabajo
Pagina web

Tipos de
matrices

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Bio Bio,
Provincia de Bio Bio
S;
Lord Cochrane N° 155, Los ]
Angeles

http://www.seremidesaludbiobio.cl/sd/web/

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Bio Bio,
Provincia de Concepcion

N
Chacabuco N°1085, Concepcion ©

http://www.seremidesaludbiobio.cl/sd/web/

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Bio Bio,
Provincia del Nuble
No
Vegas de Saldias N°462, Chillan

http://www.seremidesaludbiobio.cl/sd/web/

Laboratorio Parasitologia y
Microbiologia, Universidad de
Concepcion. Depto.
Microbiologia, Fac.
Ciencias Biologicas
Campus Universitario s/n, No
Concepcion

Microbiologia
Pablico
Quimica

Pdblico Microbiologia

Pablico Microbiologia

http://csbiol.udec.cl/facultad/departament os/microbiologia/

Laboratorio de Analisis de
Calidad de Miel, INIA

Avenida Vicente Méndez N° No
515, Chillan

http://www.inia.cl/servicios/laboratorios/

Plaguicidas
Universitario
Quimica
o Plaguicidas
Pablico
Quimica

N

Aguas, Alimentos,
Productos
hidrobiologicos

Aguas, Alimentos,
Productos
hidrobiologicos,
Productos carneos

Harina y aceite de
Aguas, Alimentos,
Leche y productos
lacteos, Moluscos
bivalvos, Frutas y
vegetales

Aceites y grasas,
Moluscos bivalvos

Miel, Vino, Frutas y
vegetales



Continuacion Region del Bio Bio

Nombre del Laboratorio Categoria de

laboratorio

Acreditacion
1SO 17025

Direccion
Pagina web

Areas de
trabajo

Tipos de
matrices

Laboratorio de Nutricion
Animal, Facultad de
Agronomia, Universidad de
Concepcion No Universitario
Avda.
Vicente Méndez 595, Chillan

Alimentos, Aceites y

Quimica grasas, Huevo, Carnes

http://www.agronomiaudec.cl/web/departamentos/produccion-animal/laboratorios-departamento-de-produccion-animal/

Laboratorio de Toxicologia en
Alimentos, Departamento de
Ingenieria en Alimentos,
Universidad del Bio Bio No

Avda. Andrés Bello s/n, Chillan

http://ubiobio.cl/dia/Laboratorio_de_ Toxicologia_en_Alimentos/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

INE
S

Universitario

Alimentos, Aguas,

Quimica Algas



Region de la Araucania

La Region de La Araucania cuenta con una superficie total de 31.842,3 kmZ2, equivalentes al 4,2% de la superficie
del pais. Posee una poblacion total de 957.224 habitantes, 492,093 mujeres y 465.131 hombres. La actividad
productiva esta dada por rubros como servicios, explotacion forestal, ganadera, agricola y con un gran auge
turistico.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con siete (7) laboratorios, tres (3)
corresponden a laboratorios publicos, tres (3) laboratorios universitarios y un (1) laboratorio de control interno. En

la tabla N° 12 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes en la region

Tabla N° 12. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region del Araucania.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

[_)ir.eCCién ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Aguas Araucania
Microbiologia

Vicuna Mackenna N°202, Si Control o Agua potable y
Temuco Interno Quimica fuentes de captacion
http://www.aguasaraucania.cl/index Sensorial
Laboratorio Ambiental de la Aceites y grasas,
SEREMI de Salud de La ) ) 3 Alimentos, Carnes y
Araucania Microbiologia productos carneos,
No Plblico Quimica Alimentos farinaceos,
General Aldunate N° 51, EerEare Conservas, Productos
Temuco hidrobiologicos,
Productos lacteos,
http://seremi9.redsalud.gob.cl/ o ucl\ziselac eos
Laboratorio Microbiologia,
Universidad Mayor, Sede Ali
Temuco L AlnECE,
No Universitario  Microbiologia Alimentos LPC,
Avenida Alemania N°0281, Productos carneos
Temuco
Laboratorio de Alimentos y
Agua del Instituto de
Agroindustria,
Un“’?:rr%'gfgrge La Aguas, Alimentos,
Si Universitario Quimica Allgner_\;cos farinaceos,
Francisco.Tgra:qlacz:?)r n°1145, Sgﬁ;iﬁzg é;g;%ss’

http://agroindustria.ufro.cl/

I



Continuacion Region de la Araucania

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion P . .
Pagina web 1SO 17025 laboratorio trabajo matrices

Laboratorio de Calidad de

Leche, INIA,
. . Microbiologia
Camino Cajon Vilcan KM.10 Si Pdblico . Leche cruda
Quimica
http://www.inia.cl/servicios/laboratorios/
Laboratorio de Calidad de Trigo,
INIA
Camino Cajon Vilcun KM.10, Si Pablico Quimica Harinas, Trigo
http://www.inia.cl/servicios/laboratorios/
Laboratorio de Microbiologia
del Instituto de Agroindustria, Microbiologia
Universidad de La Si Universitario Alimentos v Aguas
Frontera Quimica

Fco. Salazar N©1145

http://agroindustria.ufro.cl/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

Nl



Region de Los Rios

La Region de Los Rios posee una superficie de 18.42950 km?, equivalentes al 2,4 % de la superficie del pais. Tiene
una poblacion total de 384.837, de la cual, 195.990 son mujeres y 188.847 corresponde a hombres. Las actividades
economicas regionales se encuentran desarrolladas en el sector silvicola, principalmente en la extraccion de
maderas (pino insigne y eucalipto) y del procesamiento de celulosa, también es relevante el aporte del sector
agropecuario (cereales, engorda de ganado y la lecheria) y en menor actividad la industria metalica y servicios
Ccomo turismo.

Enrelacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con ocho (8) laboratorios, que corresponde
a un (1) laboratorio publico, seis (6) [aboratorios universitarios, y un (1) laboratorio de control interno. En la tabla
N° 13 se detalla mas informacion de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 13. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Los Rios.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion . . .
Pagina web 1SO 17025 laboratorio trabajo matrices

Aguas Décima S.A. . . -
Microbiologia Agua potable y sus
Av. Picarte N°1875, Valdivia Si Control Quimica fuentes de captacion,
Interno S il Aguas crudas, Agua
https://www.aguasdecima.cl/ S de bebida
Laboratorio Ambiental de la Al "
SEREMI de Salud de Los Rios . . B LLSISE
s Microbiologia h_dPr(E)glulctos
o . Si ublico . idrobiologicos,
Chacabuco N° 700, Valdivia Quimica Alimentos LPC
http://seremil4.redsalud.gob.cl/
Laboratorio de
Alimentos y Aguas, Facultad de Empaquetado fueﬁ?gsadiozggltggién
veterinaria, Universidad Austral alimentario T '
de Chile : . - '
Universiari Microbiologia ~ Productos
Ed. Federico Saelzer Piso 5, No niversitario Parasitos hlcéLo[E)é?]}i()C]gégos,
Campus Isla Teja, Valdivia Quimica Mz_anipulado!'es,
http://facultadcienciasveterinarias.cl/ Sensorial Ambiente, Harina de
pescado

[ & |



Continuacion Region de los Rios

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion : - .
Pagina web ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Laboratorio de Analisis

Unfversidad Austral Aceites comestibles,
No Universitario Quimica Allmfentos, Alldmentos
Edificio ICYTAL s/n, Campus Isla MameTiacos:
Teja, Valdivia
Laboratorio de
Fitoguimica, Universidad Austral
Campus Isla Teja S/N, Facultad No Universitario Plaguicidas Alimentos, Miel
de Ciencias Agrarias, Quimica
Instituto de Produccion y
Sanidad Vegetal
Aguas, Alimentos,
Laboratorio de Microbiologia, 8 Productos
Universidad Austral ' - ; ; ) hidrobiologicos,
Campus Isla Teja, Edificio de No Universitario  Microbiologia Leche, Frutas y
Ciencias Biomédicas 2° Piso verduras,
Manipuladores
Laboratorio de Parasitos y
Zoonosis Transmitidos por
Organismos Acuaticos, ) o .. Productos
Universidad Austral No Universitario Parasitos hidrobiol6gicos
Campus Isla Teja s/n, Edificio de
Ciencias Biomédicas, Piso 2
Laboratorio para el
Aseguramiento de la Calidad de
la Medicion (LACM) : : -
o L. Microbiologia i i
Facultad de Ciencias Agrarias, Quimicag Aslhnsgrégféfncgéﬁgt;,
i i i Universitario '
Universidad Austral Si e o s B

Independencia N°641, Valdivia

http://agrarias.uach.cl/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.

~
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Region de Los Lagos

La Region de Los Lagos posee una superficie de 48.583,60 kmZ2, equivalentes al 6,4% de la superficie del pais.
Cuenta con una poblacion total de 828.708 habitantes, en la cual 419.308 son mujeres y 409.400 son hombres. La
actividad econémica de la zona esta representada por su actividad agropecuaria relacionada a la produccion de la
carne y la leche, la acuicultura, la pesca y el turismo.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con veintitrés (23) laboratorios, los que
segln su categoria corresponden a seis (6) laboratorios publicos, doce (12) laboratorios privados, cuatro (4)
laboratorios universitarios, y un (1) laboratorio de control interno. En la tabla N° 14 se detalla mas informacion de
los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 14 . Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Los Lagos.

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

Direccion : : .
Pagina web 1SO 17025 laboratorio trabajo matrices

Alimentos Multiexport S.A. Alimentos, Aguas,

Microbiologia Superficies,
Av. Cardonal N°2501, . ; . Manipuladores,
Puerto Montt Si Privado Quimica Utensilios, Ambiente,

. . Sensorial Productos
http://www.multiexportfoods.com/ sl seees

Aquagestion S.A. Plaguicidas Agua potable,
Ruta 5 Sur, Km 1008, Puerto S Privado Qu imica Alimentos, Misculo y
\Varas piel de salmodnidos
Sensorial
CERAM, Universidad Austral Agua de mar,
. : Productos
Los Pinos S/N, Balneareo _ L Biotoxinas hidrobiologicos
Pelluco, Puerto Montt Si Universitario TRl (Moluscos bivalvos,
Fitoplancton Gaster6podos,
http://www.pmontt.uach.cl/servicios/ceram/ Crustaceos,
Tunicados)
CERMAQ
No Privado Microbiologia PIOEILEDE

Ruta 5 Sur Km. 1105, Ancud hidrobiologicos

https://www.cermag.com/

INE



Continuacion Region de los Lagos

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Acreditacion
1ISO 17025

Areas de
trabajo

Categoria de
laboratorio

Tipos de
matrices

Centro de Analisis de
Alimentos CEAL,
Universidad de Los Lagos

Avenida Fuchlocher N° 1305,
Osorno

http://ceal.ulagos.cl/

Cetecsal

Ruta 5 Sur Km. 1170, Castro,
Chiloé

https://www.cetecsal.cl/

Cooprinsem

Freire N°980, Osorno

https://cooprinsem.cl/home/

Laboratorio Agricola y Pecuario
de Osorno, SAG

Ruta Puerto Octay U-55 S/N,
Calle de Servicio

http://www.sag.cl/

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Los Lagos,
Provincia de Llanquihue

Antonio Varas N° 216, Pisos 12 y
13, Puerto Montt

http://seremil0.redsalud.gob.cl/

Si

No

Si

Si

No

Microbiologia
Universitario ~ Alérgenos
Quimica
Privado PlagEch_ldas
Qu imica
Microbiologia
Privado Quimica
Sensorial
Pablico Microbiologia
Piblico Microbiologia
Quimica

[ o |

Aguas, Alimentos,
Granos, Leche y
productos lacteos,
Manipuladores,
Superficies,
Alimentos LPC,
Carnes y productos
carneos, Alimentos
farinaceos, frutos
secos,
conservas, Grasas,
Productos
hidrobiologicos

Productos
hidrobiologicos

Leche cruda, Agua

potable y sus fuentes

de captacion

Carnes y productos
carneos

Alimentos, Leche y
productos lacteos,
Especiasy
condimentos,
Bebidas y aguas,
Carnes y productos
carneos, Conservas,
Productos
hidrobiologicos,
Aceites y grasas,
Alimentos LPC



Continuacion Region de los Lagos

Acreditacion
1ISO 17025

Nombre del Laboratorio

Direccion
Pagina web

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Los Lagos,
Provincia de Osorno

Manuel Rodriguez N°759,
Osorno No

http://seremil0.redsalud.gob.cl/

Laboratorio Satélite para el
Analisis de Toxinas Marinas de

los Lagos, Castro
No

O'Higgins N°762, Castro, Chiloé

http://seremil0.redsalud.gob.cl/

Laboratorio Satélite para
Analisis de Toxinas Marinas de
los Lagos, Quellon

Calle Pdte. Ibafiez S/N, Quellon,
Chiloé No

http://seremil0.redsalud.gob.cl/

Laboratorio de Carne, INIA
Ruta 5 km 8, Osorno No
http://www.inia.cl/proyecto/502086/

Laboratorio de Farmacos en
Sedimentos y Organismos
Marinos, I[FOP
No

Balmaceda N° 252, Puerto
Montt

https://www.ifop.cl/en/

Categoria de
laboratorio

Tipos de

Areas de
matrices

trabajo

Alimentos, Leche y
productos lacteos,
Especiasy
condimentos,
Bebidas y aguas,

Microbiologia
Carnes y productos

Pablico Quimiga carneos, Conservas,
Sensorial Productos
hidrobiologicos,
Aceites y grasas,
Alimentos LPC, Miel,
Alimentos infantiles
o Biotoxinas Productos
Pdblico marinas hidrobiologicos
. Biotoxinas Productos
Pblico marinas hidrobiologicos
Alérgenos
o o Carnes y productos
Pablico Quimica carneos, Lechey
. productos lacteos
Sensorial
Plaguicidas Sedimento marino,

Universitario . 1
Musculo de salmon

Quimica

~
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Continuacion Region de los Lagos

Nombre del Laboratorio Areas de

trabajo

Categoria de
laboratorio

Acreditacion
1ISO 17025

Tipos de
matrices

Direccion
Pagina web

Agua potable,

Labser, Sede Puerto Montt Manipuladores,

Microbiologia Utensilios,
Bilbao N° 263, Puerto Montt Plaguicidas Superficies,
Si Privado Parasitos ATENTE, [FTIES
www.labser.cl - vegetales,
Quimica Productos
Sensorial hidrobiologicos,
Carne y productos
carneos
Labtox, Universidad de Chile,
Sede Castro
) . o Biotoxinas Productos
Ruta 5 Norte Km. 3, Si Universitario s fto hidrobiolégicos
Castro, Chiloé
http:/labtox.cl/
Plancton Andino, Sede Castro,
Eusebio Lillo N° 169, Castro, Si Privado Fitoplancton Agua de Mar
Chiloé
http://www.plancton.cl/
Plancton Andino, Sede Puerto
Varas i i
Si Privado Fitoplancton Agua de Mar
Terraplén N° 869, Puerto Varas
http://www.plancton.cl/
Alimentos, Aguas,
_ o Superficies,
SGS Chile, Sede Puerto Varas Microbiologia Manipuladores y
Parasitos Ambiente, Productos
Ruta 5 Sur Km. 1013, Puerto Si Privado - hidrobiologicos,
Varas Plaguicidas Aceites y grasas,
Py Leche y productos
http://www.sgs.cl/ Quimica lécteoys ,pCames v
Sensorial productos carneos,

Conservas, Harina de
pescado



Continuacion Region de los Lagos

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de

I?ir.eCCian 1ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Pagina web

Salmones Antartica, Sede h'dPrct))QUlc‘tqs
Chonchi _ L idrobiologicos,
Si lCr(])tr;trrr?é Microbiologia  Aguas, Superficies,
Ruta W-853 Km. 3,7, Chonchi, Manipuladores y
Chiloé Ambiente
Tracelab
: Privado Biotoxinas _ Productos
Ruta 5 Sur, Km 1025, Si marinas hidrobiologicos
Puerto Montt
Water Analysis Center, WAC,
Universidad De Los Lagos
Avenida Fuchslocher N°1305, No Universitario Quimica ALEE
Osorno
http://ulagos.cl/
Watt™s Si Control Quimica Leche y productos
Longitudinal sur S/N, Osorno ] Interno lacteos

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region Aysén del General Carlos Ibanez del Campo

La Region de Aysén posee una superficie de 108.494,40 km?, representando un 14,3% de la superficie del pais.
Su poblacion total es de 103.158 habitantes, en la cual 49511 son mujeres y 53.647 son hombres. Su actividad
econdmica se concentra principalmente en actividades primarias tales como ganaderia, silvicultura, de la pescay
recursos maritimos y turismo.

Enrelacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con tres (3) laboratorios, de los cuales, dos
(2) son laboratorios pUblicos y un (1) laboratorio de control interno. En la tabla N° 15 se detalla mas informacion

de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 15. Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Aysén del General Carlos IbafeZ del Campo.

Nombre det Laboratorio Acreditacion Categoriade  Areas de Tipos de

Direccion . . g
P ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Aguas Patagonia de Aysén . . .
Microbiologia

Simpson N°©2480, i Control . Agua potable y sus
Coyhaique Interno Quimica fuentes de captacion
http://www.aguaspatagonia.cl/ Sensorial

Laboratorio Ambiental de la
SEREMI de Salud de Aysén

. Biotoxinas Productos
Carrera 290, Coyhaique No Pablico marinas hidrobiologicos
http://www.seremidesaludaysen.gob.cl
Laboratorio Regional de Aysén
SAG

oG Microbiologi Carnes y productos

Av. Ogana 1060, No Fustize It céyrr?eos

Coyhaique
http://www.sag.cl/

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Region de Magallanes y de la Antartica Chilena

La Region de Magallanes y de la Antartica Chilena tiene una superficie de 132.297,2 km2 que representa el 17.5%
de la superficie del pais. Su poblacion total es de 166.533 habitantes, correspondiente a 81.284 mujeres y 85.249
a hombres. Las principales actividades economicas estan en la industria, la pesca (acuicultura y pesca extractiva),
el sector silvicola-forestal, agricola y pecuario, y servicios como el turismo.

En relacion con la capacidad analitica y diagnostica, esta region cuenta con cinco (5) laboratorios, de los cuales
cuatro (4) corresponden a laboratorios pablicos, y un (1) laboratorio de control interno. En la tabla N© 16 se detalla

mas informacion de los laboratorios presentes en la region.

Tabla N° 16: Detalle de la capacidad diagnostica de la Region de Magallanes y de la Antartica Chilena.

Nombre del Laboratorio

. .= Acreditacion Categoria de Areas de Tipos de
Pglg?:ngc\llsgb ISO 17025 laboratorio trabajo matrices
Aguas Magallanes S.A.
Microbiologia A tabl
Salvador Allende S/N, Punta . Control guapotabley
Arenas Si Interno Quimica fuentes de captacion,
Agua de bebida
http://www.aguasmagallanes.cl/index Sensorial
Alimentos, Carnes y
productos carneos,
Laboratorio Ambiental de la ; ; Alimentos de uso
SEREMI de Salud de Magallanes Biotoxinas infantil, Leche y
: . marinas productos lacteos,
Las Heras N® 825, Punta Arenas Si Pablico Quimica Frutas y vegetales,
; Productos
http://seremil2.redsalud.gob.cl/ hidrobiologicos,
Leguminosas,
Alimentos farinaceos
LLaboratorio Regional de i ; 3
Magallanes y Antartica, SAG Microbiologia
Km. 7 1/2 Norte S/N, Punta s Publico  Plaguicidas  Cames y productos
AEE Sensorial
www.sag.cl



Continuacion Region de Magallanes y de la Antartica Chilena

Nombre del Laboratorio Acreditacion Categoriade  Areas de Tipos de

Direccion ; - .
FE s ISO 17025 laboratorio trabajo matrices

Laboratorio Satélite para el
Analisis de Toxinas Marinas de

Magallanes, Provincia de Tierra Control Biotoxinas .
del Fuego No Interno arinas Moluscos bivalvos
Bernardo Phillippi 175, Porvenir
Laboratorio Satélite para el
Analisis de Toxinas Marinas de Moluscos bivalvos,
Magallanes, Provincia de Ultima N ol Biotoxinas Productos
Esperanza 0 marinas hidrobiologicos

Ignacio Carrera Pinto N° 563,
Puerto Natales

Fuente: Elaboracion de ACHIPIA. Enero 2018.



Consideraciones finales

La Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria dentro de su mandato de conducir y coordinar el Sistema
Nacional de Inocuidad Alimentaria e implementar la Politica en la materia, requiere abordar el fortalecimiento de
las capacidades analiticas de los laboratorios del pais. En este ambito, y tal como se detalla en Politica Nacional
de Inocuidad de los Alimentos 2009, el foco debiese estar puesto en: articular un sistema nacional de referencia;
impulsar la implementacion de metodologias analiticas en ambitos emergentes; y promover la acreditacion de
laboratorios en Chile de acuerdo con las normas internacionales, entre otras materias. Es asi como se puede
apreciar un trabajo significativo en la mejora de equipos, métodos analiticos, recursos humanos y aseguramiento
de la calidad para responder a las cada vez mayores exigencias tanto de mercados externos como interno. Sin
embargo, no han sido lo suficientemente articulados de manera de optimizar los recursos a través de una mayor
coordinacion y complementacion.,

Con la informacion recogida a partir de los estudios y proyectos realizados desde 2009 a 2017 en esta materia, ha
quedado de manifiesto una insuficiente coordinacion e integracion de las acciones, practicas, metodologias vy flujo
de informacion entre los laboratorios del Sector Pablico.

ACHIPIA, tomando en consideracion las brechas evidenciadas en materia de laboratorios a través del dltimo
proyecto ejecutado el ano 2017, llamado “Implementacion de un sistema nacional de laboratorios pUblicos
especializados de alto estandar para fortalecer las capacidades analiticas y diagnosticas en calidad e
inocuidad alimentaria”, logra conformar el Sistema Nacional Integrado de Laboratorios Plblicos de Alto Estandar
Especializados en Inocuidad y Calidad Alimentaria, coordinado por ACHIPIA, que retne al conjunto de laboratorios
oficiales que prestan servicio a los programas de vigilancia y necesidades de fiscalizacion del Estado, constituyendo
un hito significativo en el proceso de fortalecimiento de las capacidades en materia analitica. Esto se oficializo a
travées de la firma de un acuerdo interministerial, y mediante resoluciones de cada uno de los Servicios, para asi dar
una mejor respuesta en materia analitica y diagnostica a las exigencias que el desarrollo del sector y la ciudadania
demandan. Se espera que entre as instituciones participantes se generen actividades conjuntas de coordinacion,
capacitacion, postulacion a proyectos de manera asociativa, organizacion de rondas interlaboratorios, optimizacion
de los recursos y potenciamiento de las fortalezas de cada laboratorio.

En cuanto al panorama de laboratorios, hasta diciembre de 2017, el SILA tiene registrado 164 laboratorios. El
mayor porcentaje de los laboratorios se encuentra en la Region Metropolitana, con un 38%, seguido por la Region
de Los Lagos con un 14%. Por otra parte, existen regiones con una baja densidad de laboratorios, como es el caso
de las regiones de Arica y Parinacota y Atacama, que cuentan con 2 0 menos laboratorios de alimentos o aguas.

Los laboratorios privados y universitarios representan la mayor oferta analitica, cubriendo el 60% del total de
los laboratorios del pais, los laboratorios pablicos por su parte representan un 23 %, y los laboratorios de control
interno el menor porcentaje con un 12%.

En relacion con las areas de analisis, el area quimica y microbiologica se observa que esta cubierta por la gran
mayoria de los laboratorios del pais. Por otro lado, existen otras areas analiticas abordadas no distribuidas
homogéneamente por todos los tipos de laboratorios ni a lo largo de todo el pais, siendo, por ejemplo, las
dioxinas ofrecidas en casi en su totalidad por entidades privadas o universitarias, asi como las areas de analisis
de organismos genéticamente modificados y peligros radiologicos solo por laboratorios publicos, todas estas
especialidades concentradas en la zona central del pas.



Como areas emergentes se encuentran los analisis de alérgenos, dioxinas y PCBs, empaquetado alimentario,
organismos genéticamente modificados y parasitos, donde en cada categoria existen menos de cuatro
laboratorios que realizan estos tipos de analisis en el pats.

En cuanto a los tipos de matrices, se observa que la mayoria de los laboratorios realiza ensayos en diversos tipos
de alimentos, siendo algunos especialistas en ciertas matrices, como por ejemplo el laboratorio de la miel, de la
carne, de envases, vinos y alcoholes,

La variedad de servicios analiticos nivel nacional es diversa, predominando los analisis de alimentos, aguas vy
productos hidrobiologicos, destacandose la relacion entre los laboratorios y el perfil productivo de la region. Es
ast, como se puede observar en la zona norte un desarrollo grande en analisis de aguas, la zona centro sur en
analisis de residuos de plaguicidas y en la zona sur, laboratorios especializados en toxinas marinas, productos
hidrobiologicos y matrices especificas como lo son la miel y la leche.

Existen 105 laboratorios acreditados por la norma ISO 17025, de ellos el mayor porcentaje lo tienen los
laboratorios de servicios a terceros (privados y universitarios). Por otra parte, en los laboratorios del sector
pUblico existen desafios en la materia, ya que no todos se encuentran acreditados por esta norma. No obstante,
ellos trabajan bajo sistemas de calidad acorde a esta norma y se tiene conocimiento de que muchos de ellos se
encuentran actualmente en proceso de obtencion de la acreditacion.

Una de las principales contribuciones del SILA al Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria es el apoyo a
la toma de decisiones informadas por parte de los actores involucrados. A nivel de la industria, facilita labUsqueda de
informacion frente a requerimientos analiticos, entregando la localizacion geografica de los laboratorios cercanos
en su region, informacion de contacto del laboratorio, asi como también, antecedentes especificos como técnicas,
acreditaciones y alimentos en los cuales se realiza el ensayo. Para los gestores de riesgos alimentarios, apoya con
informacion relevante para conocer la capacidad diagnostica del pais frente a nuevos peligros o situaciones de
emergencia, asi como también, identificar nuevas necesidades diagnosticas. Para los laboratorios pertenecientes
al SILA, éste genera espacios para compartir informacion y experiencias, perfeccionamiento y capacitacion sobre
normas, y actualizacion en nuevas metodologias analiticas.

Queda como desafio para la Agencia, para los usuarios del SILA y para los actores del Sistema Nacional de Inocuidad
y Calidad Alimentaria el contribuir al permanente perfeccionamiento, actualizacion y mayor alcance de la
recopilacion de informacion de esta plataforma, de tal manera de reflejar fielmente las capacidades analiticas
y diagnosticas a nivel nacional.
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