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09:00 - 09:30

Acreditacion

09:30 - 09:50

Palabras de Bienvenida

Guillermo Gonzalez, Gerente General, Chilealimentos.

Flavio Araya, Director Programa Alimentos, Area Alimentos y Acuicultura, Fundacién
Chile.

Carlos Leppe, Director Regional, Corfo Maule.

09:50 - 10:20

Historias, Experiencias y Recomendaciones en Implementacion de FSMA.

Jesus Aceves, Director LatAm, Enviro Tech Chemical Services Inc.

10:20 - 10:50

Andlisis de Eventos en Inocuidad Registrados en la Red de Informacién y Alertas
Alimentarias y cémo el Acceso a Informacién puede Prevenirlos.

Karla Carmona, Andlisis de Informacién y Observatorio de Inocuidad y Calidad
Alimentaria, Achipia.

10:50 - 11:30

Inodata: Acercando las Normativas Internacionales sobre Inocuidad Alimentarias.

Verédnica Larenas, Jefe Proyectos Calidad e Inocuidad, Alimentos y Acuicultura,
Fundacion Chile.
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