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Entrega Premios Feria del Olivo y Clausura oficial.

DEL 11 AL 14 DEMAYO DE 2022

Programa Oficial de
Actos y Actividades




Viernes 6 de mayo
20:00 h.
Teatro de Montoro

PREGON FERIA DEL OLIVO
DE MONTORO

Presentador pregonero:
José Hurtado

Pregdn a cargo de
Lorenzo Ledn

Martes 10 de mayo
Casa Rural Olivetum Colina
18:00 La noche del olivar.

Organiza: Grupo Joly. Aforo limitado

por invitacion.

Miércoles, 11 de mayo
Acto de apertura

9:30 - 11:30 h. Jornadas de
Internacionalizacidon y Atraccion
de Inversiones Extenda, Area de

Promocion, Desarrollo de Merca-

dos y Red Exterior.

13:00 h.
Visita institucional a la
XX Feria del Olivo de Montoro

Montoro, 12y 13 de mayo
Salon de Actos del Patrimonio
Comunal Olivarero. Montoro

JORNADAS TECNICAS FERIA

DEL OLIVO DE MONTORO
LA DIGITALIZACION DEL
SECTOR OLEICOLA

Jueves, 12 de mayo:
OLIVICULTURA 4.0.

9:15-9:30 h. :
INAUGURACION POR
LAS AUTORIDADES
Introduce y presenta:
Lorenzo Ledn. IFAPA

9:30-10:00. Sensores, Drones y
Satélites. Aplicaciones practicas en
olivicultura. Victoria Gonzalez. CSIC.

10:00-10:30. Efectos del Cambio
Global en el Cultivo del Olivo.
Monitorizacion. Ignacio Lorite.
Investigador del [FAPA.

Alameda del Obispo

10:30-11:00. Plataforma SERVI-
FAPA para la programacion de riego
en olivar.

Javier Hidalgo, Ingeniero Agrénomo del
IFAPA. Alameda del Obispo

11:00-11:30. Pausa.

11:30-12:00. Riego de Precision y
Eficiencia Energética.

Emilio Camacho. Catedratico de la
ETSIAM. Universidad de Cordoba

12:00-12:30. Smartomizador. Trata-
mientos foliares inteligentes.
Pulverizadores Fede.

12:30-13:30. INNOLIVAR y
Olivicultura 4.0

Coordina Jests Gil. Catedratico de la
ETSIAM. Universidad de Cordoba.

13:30-14:00. Presentacion del
libro: Aceite de Oliva y Salud
Eduard Escrich. Autor

Viernes, 13 de mayo:
ELAIOTECNIA 4.0.

Introduce y presenta:
José M2 Penco. AEMO

9:30-10:00. Segregacion de Aceitu-
nas en Patio por Técnicas NIR
Antonio Roldan.

Responsable de aplicaciones NIR. FOSS.

10:00-10:30. Innovaciones aplica-

das a la digitalizacion de almazaras.

Juan Ignacio Pacheco. Ispaproyext
Ingenieria agronomica.

10:30-11:00. Clasificacion de
aceites de oliva mediante técnicas
instrumentales de laboratorio
Lourdes Arce. Quimica analitica. Univer-
sidad de Cordoba

11:00-11:30. Pausa.

16:00 a 19:00. Miércoles y Jueves.
Salon de Actos del Patrimonio Comunal Olivarero.
Presentacion de productos de empresas expositoras.

11:30-12:00. Produccidn ecoldgica
digital

Francisco Masero.

Director de TIC de CAAE.

12:00-12:30. Almazara 4.0.
Gabriel Beltran. [FAPA Mengibar. Jaén

12:30-13:30. Foro de aplicaciones
tecnologicas en agroindustria:
FOSS, Elaisian, Secran consulto-
res, IMS pesaje y Patrimonio
Comunal Olivarero.

Modera: Juan Francisco Delgado.
Smart Agrifood Summit.

-Entrega de Premios Aemo.
Viernes 13 de mayo a las 13:30 en
Salon de Actos de la Feria.
Después de las jornadas.



