Fechainicio:
27 de Agosto

Fechas:
Del 27 de Agosto al 05 de
Diciembre de 2020

Modalidad:
Presencial

Tipo:
Diploma

Valor:
$ 2.400.000

Horario

Jueves, Viernes y Sabado
de 09:00 A 19:00 hrs. 1 vez
por mes (5 veces)

Duracion
115 horas cronologicas.

Lugar de realizacion
Campus San Joaquin

Facultad
Facultad de Agronomia e
Ingenieria Forestal

Contacto
Maria Magdalena Vargas
Rodriguez

mvargasd@uc.cl
223544608

Consulta pagos &
matriculas

Josefa Andrea Castro
jocastrop@uc.cl
23546532

Descuentos

Consulte por empresas en

convenio

20% Socios con
Membresia Alumni UC

15 % Ex alumnos UC (Preg
rado-Postgrados-
Diplomados) y
profesionales de servicios
publicos.

10% exportadoras
asociadas al Comite de
Citricos

Descuentos no
acumulables, y validos

PONTIFICIA
UNIVERSIDAD
CATOLICA

DE CHILE

Diplomado en Fisiologiay Produccion Citricola

El Diplomado ofrece a sus participantes la posibilidad de adquirir y complementar conocimiento de
los principales aspectos productivos de la citricultura, perfeccionarse en las nuevas técnicas de
manejo sustentable de huertos citricolas y asi contribuir a la formaciéon y consolidacion como
profesionales y técnicos.

Fechas de clases presenciales:

27,28y 29 agosto/ 1, 2y 3 octubre/ 22, 23y 24 octubre /12,13y 14 de noviembre / 3,4y 5 de
Diciembre .

Horario: 9.00 a 19:00 horas

*Atencién: Para hacer efectivo pagos y descuentos en este programa, favor contactarse al
mail: mvargasd@uc.cl o a los teléfonos: 223545773 y 223544608.

Descripcidon

Chile se ha destacado por ser un pais con una fruticultura de excelencia, principalmente en frutales
de hoja caduca, ya que el clima mediterraneo que lo caracteriza favorece fuertemente el desarrollo
de estas especies y, por lo tanto, la productividad y calidad de la fruta. Pero en la Ultima década los
citricos han tomado un rol trascendente dentro del desarrollo fruticola del pais, con un importante
crecimiento en las exportaciones y alta rentabilidad de los huertos. Muchas de las plantaciones y
futuros proyectos se encuentran en condiciones limitantes, que claramente restringen el potencial
productivo y economico. Se hace necesario entonces contar con herramientas que permitan
desarrollar una citricultura de excelencia y que permita posicionar a Chile como exportador de
citricos de calidad, acorde a las necesidades de los mercados y con una clara vision de
sustentabilidad.

El Diplomado tiene como propdésito entregar en forma sistematizada contenidos relacionados a las
técnicas de manejo de los citricos con nuevas innovaciones desarrolladas para mejorar la
productividad y calidad de la fruta. Asi los participantes podran adquirir los conocimientos y criterios
necesarios para establecer huertos e implementar estrategias de manejo en las distintas especies y
variedades de citricos, considerando aspectos técnicos, econémicos, medioambientales y sociales.

El diplomado se divide en 2 cursos, por un lado, el contexto general de la Citricultura y por otro lado
las técnicas agrondmicas para el manejo del huerto de citricos. Se dictard a través de clases
expositivas con medios audiovisuales, donde se promovera la participacion de los alumnos mediante
preguntas que necesitan la comprension y la interpretacién de los contenidos expuestos. Las clases
se complementaran con lecturas de articulos cientificos, articulos de extensién y capitulos de libros
relacionados a cada curso que se imparte.

Para complementar el contenido tedrico, se realizaran salidas a terreno donde se discutird y
resolveran problemas practicos del quehacer de un huerto de citricos, asi como también de dar a
conocer la implementacion de técnicas de manejo.

Dirigido a
El diplomado esta dirigido a profesionales relacionados a la citricultura, ingenieros agrénomos,

técnicos agricolas, o cualquier profesional universitario, técnico o persona que demuestre
experiencia en el area de la agronomia, o que se desempefian preferentemente en instituciones o
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s6lo al momento de la
matricula

Formas de pago

*"A las personas
matriculadas que se retiren
de la actividad antes de la
fecha de inicio, se les
devolvera el total pagado
menos el 10% del total del
arancel "

empresas relacionadas con la citricultura.

Prerrequisitos

Titulo Profesional universitario, licenciatura o egresado de instituto profesional, o conocimientos
equivalentes en los casos de personas sin titulo pero que puedan demostrar trayectoria y
experiencia en el area agronémica.

Se sugiere a los postulantes que para un buen aprovechamiento del curso es importante tener una
capacidad de manejo a nivel de usuario de programas computacionales en ambiente operativo
Windows e internet

Objetivo de aprendizaje

- Relacionar las nuevas tecnologias productivas con la adaptacion eco fisiolégica de cada especie
citrica, con las caracteristicas productivas de cada una de ellas y con las demandas del mercado
nacional e internacional.

-Diagnosticar problemas y proponer distintas alternativas de manejo sustentables para huertos de
citricos bajo distintas condiciones edafoclimaticas.

Desglose de cursos

Curso 1: Contexto General de la Citricultura
Nombre en inglés: General Context of Citriculture
Horas cronoldgicas: 55 horas

Créditos: 10.

Resultados de Aprendizaje
Al final de este curso el alumno seré capaz de:

1. Discutir la importancia de la Citricultura chilena en el contexto mundial

2. Distinguir las principales variedades y porta injertos que componen la citricultura nacional, su
potencialidad y desarrollo.

3. Reconocer la problemética de la polinizacidn cruzada y su efecto en la comercializacion de

mandarinas.

. Analizar los principales factores abidticos que condicionan la produccion citricola

5. Relacionar los factores abidticos con la fisiologia de las distintas especies de citricos con el
fin de establecer manejos agronémicos adecuados.

6. Reconocer el ciclo anual de crecimiento de los citricos y las estructuras que lo componen.

I

Unidad 1.
Historia, taxonomia y Comercializacion

Contenidos

1. Historia de la Citricultura en Chile y en el mundo.

2. Variedades y porta injertos: Origen, Clasificacion taxonémica, caracteristicas botanicas y
productivas.

3. Semillas en mandarinas: origen, conceptos de poliploidia y partenocarpia.

4. Situacioén actual y perspectivas para la comercializacion a nivel nacional e internacional de
los citricos.

Unidad 2.

Factores abidticos condicionantes del crecimiento y desarrollo y su influencia en la fisiologia y
fenologia de los citricos

Contenidos:

1. Clima: estudio de los principales factores climaticos que condicionan el establecimiento de
huertos citricolas: aacumulacion térmica, temperaturas extremas, radiacion
2. Suelo: Requerimientos y manejo de suelo para la produccion citricola:
1. Propiedades fisicas, quimicas y bioldgicas de los suelos.
2. Caracteristicas y manejo del suelo para una plantacién de citricos
3. Efecto del clima y suelo en la fisiologia de los citricos
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4. Fenologia: ciclo anual de crecimiento (floracion, cuaja, desarrollo del fruto y maduracion).
Habitos de fructificacion y desarrollo de raices.

Metodologia de ensefianza y aprendizaje:

El contenido de este curso se entregara a través de clases expositivas, las que seran
complementadas con material de lectura de articulos cientificos y libros. Se entregara a cada
participante una carpeta que contiene copia de las laminas de las clases para que pueda usarlas
como material de apoyo en la clase.

Al término del curso se realizara analisis de casos en forma grupal.

Evaluacién de los aprendizajes:
Este curso sera evaluado mediante una evaluacién escrita y presentacion oral de discusién de caso
al final del curso 2. La evaluacion escrita se realizara al final del curso 2.

- Evaluacion escrita (35%).
- 2 controles practicos (25% c/u)
- Presentacion oral de discusion de caso (15 %)

Curso 2: Técnicas agrondmicas y sustentable de un huerto citricola

Nombre en inglés: Agronomic techniques and sustainable management of a citrus field
Horas cronoldgicas: 60 hrs

Créditos: 10 créditos

Resultados de Aprendizaje
Al final de este curso el alumno ser& capaz de:

1. Reconocer la temporalidad de la implementacion de las diversas técnicas de manejo para un
huerto de citricos en relacion con la fenologia

2. Discutir la importancia de los manejos agronémicos y su implementacién de acuerdo con la
condicion edafocliméatica de cada huerto

3. Desarrollar un proyecto de plantacion de alguna especie citrica, en base a los conocimientos
adquiridos y respetando los ejes de la sustentabilidad.

4. Reconocer las principales plagas y enfermedades que atacan las distintas especies citricas

5. Plantear un programa de manejo de plagas y enfermedades sobre la base de un manejo
sustentable y eficiente del huerto.

6. Identificar los factores predisponentes a la aparicién de desérdenes fisioldgicos para
proponer manejos agronémicos que reduzcan su incidencia.

Unidad 3.
Técnicas de manejo e implementacién del huerto

Contenidos
1. Agua y Riego
1.1. Necesidades hidricas de las especies citricas
1.2. Manejo del riego
1. Fertilizacion:
2.1. Diagndstico del estatus nutricional del huerto

2.2. Correcciones nutricionales via suelo y foliar (relacionarlo con fenologia y problemas
productivos especificos de acuerdo al diagnostico)

1. Poda: fisiologia y técnicas

2. Uso de reguladores de crecimiento (giberelinas, auxinas y citoquininas) y bioestimulantes
(extractos de algas, acidos humicos, extractos vegetales).

3. Instalacion de mallas anti polinizacion

4. Sistemas de control de heladas

5. Disefio de huertos

Unidad 4.

Plagas, Enfermedades y Desérdenes Fisioldgicos en los Citricos
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Contenidos

1. Manejo de las principales plagas de los citricos: Brevipalpus chilensis, chanchito blanco,
curculionidos, escamas y conchuelas.
2. Enfermedades
1. Pre cosecha: Fusarium, Phytophthora, Botrytis, Nematodos,
2. Pos cosecha: Pudricion parda, Botrytis, Penicillium
3. Nuevas enfermedades: Oidio en mandarino, HLB

1. Manejo de desordenes fisiologicos: oleocelosis, creasing, bufado entre otros.

Metodologia de ensefianza y aprendizaje:

El contenido de este curso se entregara a través de clases expositivas, las que seran
complementadas con material de lectura de articulos cientificos y libros. Se entregara a cada
participante una carpeta que contiene copia de las laminas de las clases para que pueda usarlas
como material de apoyo en la clase.

Para complementar el contenido teodrico, se realizaran salidas a terreno donde se reconoceran las
principales plagas y enfermedades y se discutira formas de manejo y control.

Evaluacidn de los aprendizajes:
Este curso sera evaluado mediante una evaluacién escrita y presentacién oral de discusion de caso
al final del curso 2 La evaluacién escrita se realizara al final del curso 2.

- Evaluacion escrita (35%).
- 2 controles practicos (25% c/u)
- Presentacion oral de discusién de caso (15 %)

Equipo docente

JEFE DE PROGRAMA

Dra. Johanna Martiz: Ingeniero Agronomo, Mencion Fruticultura y Enologia de Facultad de
Agronomia e Ingenieria Forestal, UC. Doctora en Ciencias de la Agricultura Mencién fisiologia y
nutricién frutal UC, Master en Citricultura, Universidad Politécnica de Valencia

Profesora asistente del Departamento de Fruticultura y Enologia de la Facultad de Agronomia e Ing.
Forestal UC en la areas de Frutales de Hoja Persistente, Fruticultura General y Fruticultura
Avanzada.

EQUIPO DOCENTE

Pilar Gil M: Ingeniero Agronomo, Pontificia Universidad Catolica de Valparaiso, Doctora en
Ciencias de la Agricultura UC. Profesora asistente del Departamento de Fruticultura y Enologia de la
Facultad de Agronomia e Ing. Forestal UC en las areas de Agua y Riego.
Claudia Bonomelli. Ingeniero Agronomo de la Pontificia Universidad Catélica de Chile, Doctora en
Ciencias de la Agricultura UC y Magister en Ciencias Agropecuarias UC. Profesora asociada del
Departamento de Fruticultura y Enologia de la Facultad de Agronomia e Ing. Forestal UC en las
areas de Nutricion Frutal, Suelo y Fertilidad.

Julio Cornejo:

Ingeniero Agronomo de la Pontificia Universidad Catdlica de Valparaiso. Magister en Fisiologia y
Produccién Frutal UC. Asesor y consultor en citricultura, Director de Agroinvestigacion Ltda.

Juan Carlos Magunacelaya: Nematdlogo, Doctor en Ciencias Bioldgicas Universidad de Granada,
Espafia. Profesor de Biologia y Nematologia Pontificia Universidad Catélica de Valparaiso, Chile.

Renato Ripa: Ingeniero Agronomo de la Pontificia Universidad Catdlica de Valparaiso. Doctor en
Entomologia Imperial College University of London

Investigador Emérito de INIA. Director del Centro de Entomologia Aplicada BIOCEA.
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Ximena Besoain:
Ingeniero Agrénomo de la Universidad de Chile. Magister en Ciencias Agropecuarias UC.

Doctora, Universidad Politécnica de Valencia, Espafia.

Profesora Titular de la Facultad de Ciencias Agrondmicas y de los alimentos PUCV en el area de
Patologia y Manejo de Plagas y enfermedades en cultivos.

Requisitos de aprobacion

Para aprobar el diplomado, el alumno debe cumplir con los siguientes requisitos:

A) Un minimo de asistencia de 80% a todo evento programado durante el programa, incluyendo
las clases, talleres y salidas a terreno.

B) Requisito académico: Aprobar todos los cursos con nota minima 4,0 (cuatro coma cero).

Los alumnos que aprueben las exigencias del programa recibiran un Diploma y un Certificado de
Aprobacion otorgado por la Pontificia Universidad Catolica de Chile.

Nota: Las personas que no cumplan con el requisito de aprobacion no recibiran ningun tipo
de certificacion.

Se espera un célculo de la nota final del diplomado o curso:
Curso 1: Contexto General de la Citricultura 50%
Curso 2: Técnicas agronémicas y sustentable de un huerto citricola: 50%

Para aprobar los programas de diplomados se requiere la aprobacion de todos los cursos
gue lo conforman y en el caso que corresponda, de la evaluacion final integrativa.

Los alumnos que aprueben las exigencias del programa recibiran un certificado de aprobacion
otorgado por la Pontificia Universidad Catdlica de Chile.

El alumno que no cumpla con una de estas exigencias reprueba automaticamente sin
posibilidad de ningun tipo de certificacion.

Bibliografia

Agusti, M. 2003. Citricultura. Espafia, Editorial Mundi Prensa. 22 edicion. 416 p. (ISBN
84-7114-885-4).

Agusti, M., Zaragoza, S., Bleiholder, H., Buhr, L., Hack, H., Klose, R., Staub, R. 1997. Codificacién
BBCH de los estadios fenoldgicos del desarrollo de los agrios (Gen. Citrus). Ficha técnica. Serie
Citricultura N° 6, Espafia, Generalitat Valenciana.

Agusti, M. y V. Almela. 1991. Aplicacién de fitoreguladores en citricultura. Barcelona, Espafia: Aedos
Editorial. 270p.
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Agusti, M., Martinez-Fuentes, A., Mesejo, C., Almela, V. 2003. Cuajado y desarrollo de los frutos
citricos. Serie de Divulgacion técnica, Generalitat Valenciana. En
https://issuu.com/horticulturaposcosecha/docs/cuajado_y_desarrollo_de_los_frutos

Chao, Ch. 2005. Pollination study of mandarins and the effect on seediness and fruit size:
implications for seedless mandarin production. HortScience, 40(2), 362 — 365.

1 Davies, F. S. y L.G. Albrigo. 1994. Citrus. CAB
International. (ISBN) 0-85198-867-9

Ferguson, L., Sakovich, N. y M. Roose. 1992. California Citrus Rootstocks. University of California,
Div. Agr. & Nat. Res. Publ. 21477. 18 p. (634.304.09794?C153?Bibl.).

2

Gravina, A. 2014. Fisiologia de Citrus. Ediciones Universidad de la Republica.Facultad de
Agronomia.Montevideo, Uruguay.145 pp.

3

4 Loussert, R. 1992. Los Agrios. Ediciones Mundi-
Prensa, Madrid, 319 pp.

Reuther, W., et al. (Eds). "The Citrus Industry". University of California. Div. Agr. Sci. Berkeley.

¢ Vol. 1 1968 (History World Distribution Botany and Varieties)
Vol. Il 1968 (Anatomy, Physiology, Genetics and Reproduction).
Vol. lll 1973 (Production Tecnology).

Vol IV 1978 (Crop. Protection)

Vol. V 1989 (Crop Protection, Post harvest Technology)

Ripa, R. y Larral, P. 2008. Manejo de plagas en paltos y citricos. Coleccion libros INIA N°23.

Saunt, J. 1990. Variedades de Citricos del Mundo. Edipublic, Valencia, Espafia 128 p.

Proceso de Admisién

Para diplomados y/ cursos, las personas interesadas deberan completar la ficha de postulacion que
se encuentra en http://educacioncontinua.uc.cl/ y enviar los siguientes documentos a Magdalena
Vargas al correo mvargasd@uc.cl:

- Copia simple de titulo o licenciatura (de acuerdo a cada programa).

- Fotocopia simple del carnet de identidad por ambos lados.

- Otros documentos que la unidad estime conveniente (de acuerdo a cada programa, solo
cuando corresponda).

Luego sera contactado, para asistir a una entrevista personal (si corresponde). Las postulaciones
son desde Diciembre 2019 hasta Abril de 2020 o hasta completar las vacantes.

VACANTES: 30

“No se tramitaran postulaciones incompletas”.

El Programa se reserva el derecho de suspender la realizacién del diplomado/curso si no
cuenta con el minimo de alumnos requeridos. En tal caso se devuelve a los alumnos
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matriculados la totalidad del dinero en un plazo aproximado de 10 dias héabiles.
A las personas matriculadas que se retiren de la actividad antes de la fecha de inicio, se les
devolvera el total pagado menos el 10% del total del arancel.
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